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Und schon ist wieder Weihnachten....

Haben Sie sich schon Gedanken tber den Jahresabschlul3 oder Ihre
Weihnachtsfeier gemacht?

Was schenken Sie lhrem Kunden, Freund oder der Familie?

Gerne unterstitzen wir Sie ganz individuell und helfen lhnen bei der
Realisierung: Location, Weihnachtsdeko, Buffet oder Menu, Glihwein
und Punsch, uvm.....

So kénnte zum Beispiel Ihr Weihnachtsmenu aussehen:

Vorspeisenvariation
Mousse von hausgeraucherter Lachsforelle
Terrine von Zander und Raucherlachs im Mangoldblatt an Orangen-Ingwersauce
Tranchen vom geréducherten Lammricken an Balsamico-Preiselbeerkonfittire

Getriffelte Kastaniensuppe

Medaillons vom Rehriicken auf Portwein-Balsamico-Essenz
mit Pommes Dauphin und hausgemachtem Rotkohl

Dessertvariation
Spekulatius Créme Brllée
Glihweinparfait
frisch filetierte Friichte

Gerne kénnen wir lhre Weihnachtsfeier auch als interaktiven und
kommunikativen Incentive-Event realisieren. Weihnachtsbaumschlagen
in der Eifel als Teamevent in weihnachtlicher Atmosphare oder eine
kulinarische ,Mitmach-Weihnachtsfeier* mit Weihnachtsbackerei,
Dekoworkshop und verschiedenen Genussstationen.

Auch fur das weihnachtliche Showprogramm wird gesorgt: Swinging
Christmas Show, Weihnachts-A-Capella-Show, Comedyduos, Artisten
& Akrobaten...

Géansehaut und emotionale Momente sind garantiert!



Lieferung auch an Heiligabend und Silvester

Durfen wir Ihnen ein wenig Arbeit wahrend der Festtage abnehmen?
Gerne unterstitzen wir Sie auch wahrend der Weihnachtstage oder am
Silvesterabend kulinarisch und liefern ihr individuelles Weihnachtsmenu
oder —buffet. Auch kurzfristige Anfragen erfillen wir ,Just in time“,
absolut frisch und stets professionell.

Immer mehr Familien nehmen unseren besonderen Festtagsservice in
Anspruch, egal ob vier oder 100 Personen, wir kochen gerne fir Sie!
Komplett oder nur einzelne Komponenten - fix und fertig und heif3 - oder
mit Backanleitung zum selber erhitzen.

.Bitte liefern Sie uns doch fur Heiligabend einen Rehricken in
Pflaumenrahmsauce, sowie eine Entenbrust an Papayagemiuse, die
Suppe und die Kartoffeln mache ich selber, bitte bringen Sie auch
frisches Brot mit.”

»Als Dessert kdnnen wir Thnen "Fichi ripieni” - geflllte Feigen mit
Datteln, Mandeln und gehackten Nissen, sowie eine Ziegen-
Frischkasecreme auf Beerenragout empfehlen.”

Es ist Zeit ,Danke” zu sagen -
exklusive Prasentideen made by METZ

Bedanken Sie sich bei Kunden, Geschaftspartnern oder Kollegen mit
einem wunderbaren kulinarischen Prasent. Auf Wunsch tibernehmen
wir auch das Handling und den Versand.

Oder tberraschen Sie mit einem Gutschein tber ein romantisches
Candle-Light-Dinner oder ein exklusives Businesscatering.
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Wahlen Sie aus unseren weihnachtlichen
Menu- und Buffetvorschlagen:

Winterlicher Blattsalat mit Wildschinken & Krauterbrot

Ofenfrische Ente a I'Orange mit Kartoffelkl6Ren & Rotkohl

Waldbeerenmousse mit frischer Minze
Preis pro Person (ab 20 Personen)........cccoeevviieeeeiiiiiieeeiiiieeeeeenns € 24,50

Steinpilzessenz mit Ruccola-Riccota-Teigtaschen
Ofenfrische Gansekeule mit Kartoffelkl6RRen, Rot- & Grinkohl

Mousse au chocolat auf Marzipansaucenspiegel

Preis pro Person (ab 20 Personen)........cccccuuvvvviiieeeeeeeveeeiinnenns € 25,50

Salatbouquet mit geraucherter Entenbrust in
Kirbiskern-Honig-Marinade

Wildlachsfilet auf saftigem Lauchgemiuse in Safransahne
und zweierlei Reis

Zitronencreme auf Cassis Spiegel

Preis pro Person (ab 20 Personen).........cccoeevuvviiinieeeeeieeeiiiinnn. € 26,50

Kase-Lauchcreme Suppe

Lammcarrée unter der Birnenkruste auf Thymianjus
mit Keniabohnen und Macairekartoffeln

Bratapfel-Tiramisu

Preis pro Person (ab 20 Personen).........cccoeuuuuviiineneeeeeeeeiiiinennnn € 26,50
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Raucherfischvariation mit Sahnemeerrettich
Oma’s Kartoffelsalat mit Speckwurfeln und Gurke
Munchner Speckkrautsalat
Knusprige Hilhnerhaxerl
Rettichherz mit Radieserl
Rustikales Kasebrett mit Obazda, Schnitt- & Weichkase
Griebenschmalztépfchen & Butterauswabhl
Brotkorb mit Brezen, Schwarzbrot und Stangenbrot

Glacierte Spanferkelkeule mit Wildkrautern
an ofengebackenen Kartoffelspalten und Krautern

Holunderjoghurtcreme oder
Apfelstrudel mit Vanillesauce oder
Rote Grutze mit Vanillesauce
Buffetpreis pro Person (ab 20 PErsonen)........ccccveveeeeeiiiiiiiieeeeee e cccivieeeeens €21,50

Winterliche Blattsalate mit zweierlei Dressing und Beilagenbar
Apfel-Selleriesalat mit Walntissen und geraucherter Ente
Terrine von Wildschwein und Pflaumen auf Krautersauce

Variationen von hausgeraucherten Fischen mit zweierlei Sauce

Gemesichter Brotkorb & Ziinftige Kaseauswabhl

Knusprige Entenbrust auf Mandelcremesauce
Chrismesschlegel — Zarter Schweineschinken auf Apfelsauce
Kartoffelkl63e & Rosmarinkartoffeln
Rotkohl, Rosenkohl und Prinzessbohnen

Lebkuchencreme mit Gluhweinschaum
Waldfriichte auf Joghurtquarkcreme
Buffetpreis pro Person (ab 40 PErsonen)........ccccveeveeeeiiiiciiiieeeee e ecciiineee e € 29,50

Zart geraucherter Nordlandlachs mit Dill-Sahnemeerrettich
Knackige Tiefseegarnelen in Dill und Knoblauch mariniert
Indonesischer Reissalat
Geflugelsalat "Bombay" mit Friichten, Mandeln und Truthahnbrust
Gemusestrudel "Gartnerin" mit exotischem Dip
Kleine Schweineschnitzel "Wiener Art"
Fleischballchen in pikant scharfem Dip
Kartoffel-Rucola-Salat
Bunte Vitaminsalate mit Dressing
Gemischter Brotkorb, Butter & Kaseauswabhl

Bayerische Creme mit Himbeermark oder
Bratapfeljoghurtcreme oder
Weihnachtliche Zimtcreme
Buffetpreis pro Person (ab 20 Personen)........ccccueevveeeiiiiiiiiieeeieeessiiiiieeeens € 23,50
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Réaucherlachstatar im Pfannkuchenmantel mit Honig-Senf-Sauce
.Porchetta Tonnato* - Spanferkel mit feiner Thunfisch-Limonencreme
ital. Landschinken mit Honigmelone und toskanischen Oliven
Réaucherforelle mit Feldsalat und Kartoffeldressing
pikanter Gemusesalat mit frischen Krautern, Sesam und Ananas
Coppa, ital. Salami, Oliven, Kapern und Grissini
Mozzarella auf marinierten Fleischtomaten und Basilikumpesto
ganzer pochierter Lachs
mediterran gegrilltes Gemuse mit frischem Basilikum
verschiedene Rohkostsalate
Gemischter Brotkorb

Maishahnchen mit Semmelknédel gefiillt, Gemuse und Paprikarahm
Hirschgulasch mit hausgemachten Spatzle und Mandelbroccoli
Spanferkelrollbraten mit Dunkelbiersauce, Kartoffelknédel und Bayrischkraut
Schweinefilet in Rosa-Pfeffer-Sauce und Schupfnudeln
kleine Saltimbocca von der Pute auf Parmesanpolenta und Salbeisahne
Lachsfilet mit Feigensenf glaciert und dreierlei Reis
kross gebratener Loup de mer auf Rosmarinrdsti und Pommery-Senf-Schaum
Auberginen-Tomaten-Lasagne mit Peccorino
Kirbisravioli in Walnuss-Chilibutter und Parmesanspanen

Schokoladenmousse mit Kirschgelee
Mango-Panna-Cotta mit Mandelkrokant
Birnentarte mit Vanilleschmand
Milchrahmstrudel mit hausgemachter Nougatsauce
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster

Buffetpreis pro Person (ab 40 Personen)
4 Vorspeisen / 2 Hauptgadnge / 2 DeSSErtS.........ccuvveiieeeeeeeeeeennnnns € 27,50
5 Vorspeisen / 3 Hauptgange / 3 DeSSertS........cccovvvviiviiiineeeeenee. € 32,50

Die angebotenen Preise verstehen sich zzgl. Mwst.
und sind gultig im November und Dezember 2010.
Die Lieferbedingungen sind ortsabhéngig ab € 6,00 / Tour.
Das Angebot kann selbstverstandlich noch Ihren individuellen
Winschen angepasst und geéandert werden.
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Und so kdnnte Ihre Weihnachtsfeier in unseren
exklusiven Raumlichkeiten in Briihl aussehen:

18:00 Uhr  Aperitif im weihnachtlichen AuRenbereich oder Foyer mit
Weihnachtspunsch, dazu reichen wir frisch gerdstete
Maronen und Weihnachtsgebéack.

19:00 Uhr  Ihre Géaste nehmen an den wunderschon weihnachtlich
gedeckten Tischen Platz. Wir prasentieren ein herrliches
Weihnachtsbuffet (oder auf Wunsch servieren wir ein
Menu):

Winterliche Blattsalate mit zweierlei Dressing und Beilagenbar
Apfel-Selleriesalat mit Walniissen und gerducherter Ente
Terrine von Wild auf Cumberlandsauce
Fingerfoodvariationen (Weihnachtsfeigen, Matjes- und Kalbsfiletrdlichen)
Variationen von hausgeraucherten Fischen mit zweierlei Sauce
Zunftige Kaseauswabhl
Gemischter Brotkorb

Knusprige Entenbrust auf Mandelcremesauce
“Chrismesschlegel" — Zarter Schweineschinken auf Apfelsauce
Kartoffelklo3e & Rosmarinkartoffeln
Rotkohl, Rosenkohl und Prinzessbohnen

Lebkuchencreme mit Glihweinschaum
Waldfrtichte auf Joghurtquarkcreme

23:00 Uhr  gemdtlicher Ausklang (oder nach Ihrem Ermessen)

Inklusivleistungen bis 23 Uhr:
Weihnachtspunsch, Gebéack und Maronen, Speisen, Personal,
Dekoration, Mobiliar & Ausstattung, Locationnutzung

Pauschalpreis ab .....20 Personen..........ccccccvvvvnnnnnn.. € 59,50 pro Person
50 Personen..........ccceeeeeeennnnn. € 54,50 pro Person
80 Personen........cccccevevvvinnennnn. € 49,50 pro Person
120 Personen.........ccccceeeeeeennnnn. € 45,50 pro Person

Getrankepauschale (Weine, Bier vom Fass, Softdrinks, Kaffeebar) ..€ 12,00 pro Person

Der angebotene Preis versteht sich zzgl. Mwst. und ist giltig flr Veranstaltungen von
Sonntag bis Donnerstag. Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet oder sind
durch die Getréankepauschale im Gesamtpreis enthalten.

Das Angebot kann selbstverstandlich noch Ihren individuellen
Winschen angepasst und geandert werden.
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Wie ein Marchen aus 1000 + 1 Nacht...

Ab 18:00 Uhr betreten lhre Gaste durch einen kiinstlich geschaffenen
orientalischen Zelteingang (optional) mit groRen Palmen unser
ansprechendes, thematisch gestaltetes und mit verschiedenen
Lichteffekten perfekt in Szene gesetztes Foyer. Fur stimmungsvolles
Ambiente sorgt hier echter "Wistensand" (optional) auf dem Boden und
"1000 + 1" Kerzen, die im ganzen Raum verteilt sind.

Hierzu reichen wir Ihnen einen thematischen Empfangsdrink sowie
kleine orientalische Spezialitaten, die lhren Gasten auf Silbertabletts
durch unser Service Personal gereicht werden - diese sind auf Wunsch
als "Sultan" oder auch "Haremsdame" verkleidet.

Nach dem Empfang geleiten wir Ihre Gaste Uber eine Wendeltreppe in
unseren Veranstaltungssaal, wo Sie das aufwendig inszenierte
"Marchen aus 1000 + 1 Nacht" erwartet:

Neben der eindrucksvollen Farb- & Lichtgestaltung und einer
ansprechenden Raumgestaltung erwarten Sie aufwendig dekorierte
Gastetische, ein atemberaubender Buffetbereich sowie "Alladin’s Drink
Oase" - untermalt wird das ganze Szenario durch orientalische Klange
aus der hauseigenen Beschallungsanlage.

Ab 19:00 Uhr "entfihren" wir Ihre Gaste auf eine kulinarische
Schlemmerreise, auf der wir bekannte Komponenten mit Spezialitaten
der orientalischen Kuiche kombinieren.

Ein interessantes und abwechlungsreiches Unterhaltungsprogramm
(optional), z.B. Bauchtanzshow, unser Orient-DJ, oder eine
Hypnoseshow, rundet das Ensemble ab und sorgt fir einen
erlebnisreichen Abend.

Nicht zuletzt verwdhnt Sie unser gut geschultes Serviceteam.

Freuen Sie sich auf einen Abend voller Erlebnisse, der Ihnen und lhren
Gasten noch lange in Erinnerung bleiben wird.



18:00 Uhr  Aperitif mit orientalischem Welcome Drink und Fingerfood

19:00 Uhr  Wir eroffnen das orientalische Erlebnisbuffet:

Die kleine gemischte Salatbar
Variationen von orientalischen Salaten
Exotische Fischauswahl mit zweierlei Dipp
Orientalische Snacks (Datteln, Weinblatter, Auberginenmedaillons)
Taboulé
Internationale Késeauswabhl
Orientalischer Brotkorb

Schweinefilet geflillt mit Paprikafarce an Tomatensauce
Orientalische Hahnchenbrust in Pistazienkruste
Zartes Lammfilet an Honigsauce
Mandelcremekartoffeln / Krautererdknéllchen
Reis mit Tomaten- und Paprikawirfeln
Auberginen-Tomatenauflauf
Orientalische Gemusepfanne

Gebackene Apfel — gefiillt mit Sahne und Marzipan

Limette mit Amarettoschaum
suRes Blatterteiggeback

01:00 Uhr  gemdtlicher Ausklang (oder nach Ihrem Ermessen)

Inklusivleistungen bis 1 Uhr:
Aperitif, Fingerfood, Erlebnisbuffet, Personal, Dekoration
(Orientatmosphare), Mobiliar & Ausstattung,

Locationnutzung

Pauschalpreis ab .....20 Personen........ccccccccccceeeeeeeeenn. nach Absprache
50 Personen..........cccceeeeeeeennnnn. € 84,50 pro Person
80 Personen........cocccevvvvvineennn. € 79,50 pro Person
120 Personen.........ccccceeeeeeennnnn. € 74,50 pro Person

Getrankepauschale (weine, Bier, Softdrinks, Kaffee) ................. € 15,00 pro Person

DJ Aladdin Abendpauschale inkl. Technik ...........ccccooeeiiiiiiiinns € 495,00

Bauchtanzshow (30 MiNUEEN)..........oierii i € 480,00

Hypnoseshow (45 MINULEN) .........ovvviiiieeieiieeeece e € 1.350,00

Die angebotenen Preise verstehen sich zzgl. Mwst.
Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet oder sind
durch die Getrankepauschale im Gesamtpreis enthalten.

Das Angebot kann selbstverstandlich noch Ihren individuellen
Winschen angepasst und geandert werden.
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Der weihnachtliche Aprés Ski Hiuttenzauber...

Ab 18:00 Uhr erwarten wir Ihre Gaste in Bruhl in der Ski-Erlebniswelt
Metz. Dort angekommen empfangt Sie und lhre Gaste unser Service
Team im Dirndl bzw. der Lederhose auf der "Talstation” im
AulRenbereich und reicht spezielle Empfangsgetranke wie den
"Bombardino" oder den "Alpenglihn", dazu reichen wir winterliches
Fingerfood zum Empfang...

Anschliel3end er6ffnen wir auf der ersten Etage den

"Huttenzauber" — dieser Veranstaltungssaal scheint wie gemacht zu
sein fur dieses Motto: Auf 350mz2 er6ffnet sich hier ein handgemaltes
Alpenpanorama mit Blick auf einige schneebedeckte 3000er, einem
LAlpenglihn", das durch perfekte Ausleuchtung noch untermalt wird
sowie einem echten Sternenhimmel Gber dem Horizont, der mit vielen
kleinen Lampchen sofort ins Auge féllt - unter diesem eindrucksvollen
Panorama empfangen wir lhre Gaste an einer stilechten grof3en
"Huttenbar" - einer rustikale Thekensituation aus Massivholz-
Baumstammen mit grof3er Thekenfront, Barhockern aus Baumstammen
mit Sitzpolstern aus Stroh & Jute, einem massiven Holzriicksetzer mit
Holzkisten als Regalbdden, einem Huhnerkafig und faszinierender
Dekoration aus Strohballen und Obst & Gemuise.

Das typisch alpenlandische kalt-warme Buffet mit Spezialitaten aus
Bayern, Osterreich und der Schweiz wei3 zu tiberzeugen und
prasentiert sich aus dekorativen kleinen Holzstdnden und rustikalen
Marktwagen - als Highlight werden hier verschiedene Spezialitaten live
am Ort vor den Augen lhrer Géaste zubereitet - ein Erlebnis fir den
Bauch, das Herz und die Seele!

Platz finden Ihre Gaste an weiteren Stehtischen sowie an liebevoll
hergerichteten Bierzeltgarnituren, die ebenfalls typisch

alpenléandisch dekoriert und mit frisch gebackenen Brotlaibern, Brezeln,
Schmalztdpfchen, Salzgeback und Mixed Pickles eingedeckt sind.

Im Anschlul startet die "Hitt'nzauber" Party, bei der sich

Ihre Gaste bestimmt viel Gber diesen erlebnisreichen Abend zu
erzahlen haben, sich ganz relaxed einem guten Wein widmen, einen
"sahnigen Kurzen" vertilgen oder mit DJ "(D)Otzi" (optional) bei buntem
Discolicht und typischen Schlager- & Pop-Hits durch die Nacht feiern
konnen...

Um Mitternacht Gberraschen wir lhre Gaste nochmals mit einer kleinen
kulinarischen Starkung, denn feiern und tanzen macht hungrig...

Verbringen Sie einen Abend voller Erlebnisse, der Ihnen und lhren

Gasten noch lange in Erinnerung bleiben wird... und Lust auf den
nachsten Ski-Urlaub macht... :-)
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18:00 Uhr  Aperitif mit Bombardino, Alpengliihn und rustikalem
Fingerfood.

19:00 Uhr  Wir er6ffnen das deftige Alpenbuffet:

Die kleine gemischte Salatbar
Variationen von rustikalen Salaten (z.B. Wurstsalat)
Bayerische Schmankerlplatte
METZ" Fischschmaus
Zinftige Kaseauswabhl
Rustikaler Brotkorb

Zillertaler Krustenschinken mit Bier-Zwiebel-Sauce
Wiener Zwiebelrostbraten
Halbe Oktoberfesthendl
Speckkartoffelpfanne / Schupfnudelpfanne / Kartoffelklo3e
Sauerkrautauflauf / Weil3krautgratiné
Brokkoli-Blumenkohlgratin
Pilzpfanne / Blaukraut

Original Bayrische Créme

Birnenziegel mit Rioja-Gelee
Waldfriichte mit Vanillequark

01:00 Uhr  gemiditlicher Ausklang (oder nach Ihrem Ermessen)

Inklusivleistungen bis 1 Uhr:
Aperitif, Fingerfood, Erlebnisbuffet, Personal, Dekoration
(Alpenatmosphére), Mobiliar & Ausstattung,

Locationnutzung

Pauschalpreis ab ..... 20 Personen.........ccccceeeeeeeiiiineeennns nach Absprache
50 Personen......cccooeeeeeiiinnennnn. € 79,50 pro Person
80 Personen..........ccccceeeeeeeennnnn. € 74,50 pro Person
120 Personen......cccccccevevvnnnnnnns € 69,50 pro Person

Getrankepauschale (weine, Bier, Softdrinks, Kaffee, Schnapse) .....€ 17,50 pro Person
DJ (D)-Otzi Abendpauschale inkl. TechniK............ccccoeevvveeveenen. € 495,00

Die angebotenen Preise verstehen sich zzgl. Mwst.
Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet oder sind
durch die Getréankepauschale im Gesamtpreis enthalten.

Das Angebot kann selbstverstandlich noch Ihren individuellen
Wiinschen angepasst und geandert werden.
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Casino Royale — Das Erlebnisevent!

Wir entfihren Sie und lhre Gaste auf eine faszinierende und
atemberaubende Reise durch die Welt der Geheimdienste,
Doppelagenten und dem Luxus und Prunk vergangener Tage, wie man
ihn von der grof3en Leinwand kennt...

"Welcome to the CASINO ROYAL" - auf einem roten Teppich betreten
die Gaste durch den Eingangsbereich das Casino...

Der Blick schweift umher, auf der rechten Seite stehen die Croupiers
an dem Roulette-, Poker- & Black Jack Tischen (optional) bereit und
warten auf Ihren Einsatz...

Ein schwerer Duft von Zigarren und Cognac liegt in der Luft,
Halbtransparente Vorhénge verhiillen teilweise die Sicht durch die
grol3en Fenster, Goldborduren und Drotteln soweit das Auge reicht.
GroRRe Spiegel und goldene Rahmen unterstreichen das luxuriése und
elitdre Umfeld...

Neben festlich gedeckten Banketttischen, gestaltet im mondanen Stil
mit Silberkerzenleuchtern und schweren Peitschenkerzen, finden die
Gaste auch an dekorativen Stehtischen mit Damasthussen sowie
englischen Clubsesseln Platz....

Genauso international wie das Ambiente und die Gaste prasentiert sich
auch das Buffet:

Hierbei werden den Gasten aus mehreren kleinen Foodbereichen
raffinierte und ausgefallene Schlemmereien offeriert.

Einen besonderen Blickfang bietet die "Old Englisch Lounge" (optional),
ein grol3er Bar- & Cocktailbereich aus dunklem Massivholz mit
dekorativen antiken Wandleuchten, goldenen Bordiren und
Ornamenten, massiven Stoffvolants und Borduren, gemiutliche
Barhocker laden hier zum Verweilen, diskutieren und Austausch streng
geheimer Informationen ein...

Die Servicekrafte haben sich entsprechend des Themas in dunkle
Anzige mit schwarzen Sonnenbrillen bzw. in reizvolle Abendgarderobe
gekleidet und erfullen Ihnen unauffallig, aber direkt jeden "Auftrag" mit
besonderer Prioritat - Sie werden sich in sicheren Handen fuhlen...

Geniessen Sie einen spektakularen Abend mit Freunden, Gasten und
Kollegen und lassen Sie sich verzaubern vom CASINO ROYALE...
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18:00 Uhr  Aperitif mit Martino Rosso, Kir Royal und feinem Agenten-
Fingerfood.

19:00 Uhr  Ihre Gaste nehmen an den wunderschdn gedeckten
Tischen Platz. Wir prasentieren das Erlebnisbuffet
.Die Welt ist nicht genug...”

Frische Blattsalate mit Beilagenbar und zweierlei Dressing
"SUIN TIM SALA - Der Agentensalat"
Grol3e Tapasbar
Sushibar
Fingerfoodvariationen (Crespelle, GarnelenspieRe, Bananenbéallchen)
Rohmilchk&seauswahl mit Friichten und Feigensenf
Gemischter Brotkorb

Saftiges Schweinefilet in der Chili-Honigkruste mit Sauce Andaluz
Lammkeule mit Minzgelee an Vanille-Creme-Fraiche
Kanarische Meersalzkartoffeln & Wildreis
Gemuseerlebnis aus der Riesenpfanne

Kokos Créme Br(lée
Frisch filetierte Fruchtauswahl

01:00 Uhr  gemdtlicher Ausklang (oder nach Ihrem Ermessen)

Inklusivleistungen bis 1 Uhr:
Aperitif, Fingerfood, Erlebnisbuffet, Personal, Dekoration
(Casinoatmosphare), Mobiliar & Ausstattung,

Locationnutzung

Pauschalpreis ab ..... 20 Personen.........ccccceeeeeeeiiiineeeenns nach Apsprache
50 Personen......cccoevevivinneennn. € 79,50 pro Person
80 Personen..........ccccceeeeeeeennnnn. € 74,50 pro Person
120 Personen......cccccceevevevnnnnnns € 69,50 pro Person

Getrénkepauschale (Weine, Bier vom Fass, Softdrinks, Kaffeebar) ..€ 15,00 pro Person

Pro Spieltisch (Roulette oder Black Jack, bzw. Poker) berechnen wir
iNkl. Croupier und JEtONS ..........uuviiiiiiiieiieeeiie e € 680,00

Die angebotenen Preise verstehen sich zzgl. Mwst.
Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet oder sind
durch die Getrankepauschale im Gesamtpreis enthalten.

Das Angebot kann selbstverstandlich noch Ihren individuellen
Winschen angepasst und gedndert werden..

Hamburger Stral3e 6 50321 Brunhl
Tel: 02232/76 2400 Fax: 02232 /76 240 18 info@metz-event.de
www.metz-event.de www.partysaal.com
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Gemeinschaftliches Weihnachtsbaumschlagen
als Erlebnisevent!

17:00 Uhr  Wir erwarten Ihre Gaste in unserem Wald in Bornheim-
Rosberg und reichen zum Empfang heil3en Glihwein und
rustikales Fingerfood. Gerne organisieren wir auch den
Bustransport Ihrer Géaste.

17:30 Uhr  Nun geht es endlich ans Werk. Suchen Sie sich Ihren
personlichen Baum aus, der dann unter fachmannischer
Anleitung geféllt wird. Die Baume werden eingenetzt und
dann durch unseren optionalen Sammeltransport
ausgeliefert.

18:00 Uhr  Jetzt beginnt der gemiitliche Teil. Im Zelt empfangen wir
Ihre Géaste mit heiRen und kalten Getrdnken und beginnen
mit dem Weihnachts-BBQ. Fur angenehme Temperaturen
sorgen das romantische Lagerfeuer und Heizpilze.

Kartoffelsalat mit Speckwurfeln und Gurke
Miinchener Speckkrautsalat
Zinftige Kaseauswabhl
Gemischter Brotkorb

Zwiebelnackensteaks, Bratwurstvariationen, Rumpsteaks, Hahnchenbrustmedaillons
Speckkartoffeln & Spatzle
Rotkohl & Prinzessbohnen

warme Waldbeeren mit Vanille-Sauce

22:00 Uhr  gemdtlicher Ausklang (oder nach Ihrem Ermessen)

Inklusivleistungen bis 22 Uhr:
Gluhwein und Empfangssnacks, Weihnachts- BBQ, Speisen, Personal,
Dekoration, Mobiliar & Ausstattung, Zelt

Pauschalpreis flr 20 Personen...........cccceeveevvvvinnnnnnn. € 89,50 pro Person
Getrankepauschale (Bier vom Fass, Softdrinks, Kaffee) .............. € 12,00 pro Person
Pro Ifdm. Tannenbaum ca...........cccocoiiiiiiiiiiiiiiiiiis € 7,00 bis € 19,00
Transport der Tannenbaume und Gaste optional .......... nach Absprache

Die angebotenen Preise verstehen sich zzgl. Mwst.
Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet oder sind
durch die Getréankepauschale im Gesamtpreis enthalten.

Das Angebot kann selbstverstandlich noch Ihren individuellen
Winschen angepasst und geandert werden.

Hamburger Stral3e 6 50321 Brunhl
Tel: 02232/76 2400 Fax: 02232 /76 240 18 info@metz-event.de
www.metz-event.de www.partysaal.com
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