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Licbe fd&z‘e,

Wir sind stolz in der dritten Generation und seit nunmehr tber
70 Jahren mit Herz und Leidenschaft fir unsere Kunden tatig
sein zu darfen und haben unseren Bekanntheitsgrad in der
Veranstaltungsbranche, insbesondere im Cateringbereich,
erfolgreich erarbeitet. Fir besondere Events, Qualitat und
ideenreichen Kuche sind wir bekannt.

Die Tradition nicht vergessend, planen, konzipieren und
kochen wir heute auf 2000 mz2.

Neben den taglichen Veranstaltungen begleiten wir Sie auch
mit unserem Business-Catering durch die hektische Welt der
Meetings, Konferenzen, Business Lunches und Tagungen.
Zuverlassig — Schnell — Gesund

Auf den nun folgenden Seiten méchten wir Thnen einen Auszug
aus unserem ,Professional Business Catering“ Angebot
prasentieren.

Samtliche Speisen kdnnen Sie miteinander kombinieren,
austauschen oder ergéanzen.

Und wenn’s mal ganz schnell gehen muss oder vielleicht etwas
vergessen wurde, auch hier helfen wir lhnen gerne.

Wir freuen uns auf Sie. Guten Appetit!

Herzlichst,

lhr Paul Metz
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So funktioniert s
...unkompliziert, schnell und einfach soll es gehen...

Business Catering bedeutet firr uns, den Bestellablauf fir Sie so einfach wie mdglich zu gestalten.

7 Tage / 24 h far Sie erreichbar
Unser Team ist fur Sie telefonisch, per Fax oder Mail immer erreichbar. Langes Warten
auf Ruckrufe gibt es nicht, alle Berater konnen lhnen unkompliziert und schnell helfen.

Angebote sind innerhalb kirzester Zeit in lnrem Postfach
Wenn Sie mdgen mit lhren eigenen Ideen und Kompositionen, blitzschnell
malfdgeschneidert, transparent mit Komplettpreisen.

Korrektur kommt sofort
Wenn wir beim ersten Vorschlag nicht ganz lhren Wiinschen entsprechen, senden wir
Ihnen unverziglich ein korrigiertes Angebot, um das Optimum zu erreichen.

Lieferung
Just in time, absolut frisch, auch ,Schnellschiisse® sind losbar
Mindestbestellmenge

Bitte beachten Sie bei Ihrer Bestellung die Mindestabnahmemengen, die bei den
Produkten aufgefuhrt sind. Es gilt ein Mindestbestellwert von € 50,- fur Brihl/Kéln, zzgl.
den entsprechend anfallenden Liefer- und Transportkosten.
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Variationen von belegten Brotchen
...der Klassiker...

(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Knusprig und belegt mit...

...frischem Schweinemett und Zwiebelringen ..............ccccis €1,50
...hollANISChEM GOUQ........uuiiiiiiiiiiiiiiiii e €1,50
...gekochtem Schinken aus hauseigener Herstellung ...........cccccceeeeiiiiiiiiiieenee e €1,50
...franzdsischem Weichkase und frischen Krautern .............ccccccviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinns €1,50
...magerer RINAErsalamii................uuuuuuuiiiiiiiiii e € 1,50
...Parmaschinken und GeWUrZgurke .................uuuuuieiiiiiiiiiiiiiiiiiieeees €175
...Schwarzwalder RAUCNSCNINKEN ..........uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e nnneaaneees €1,75
...Bressocréme und Williamsbhirne ..........oooveiiiiiiiii e €175
...Scheiben vOm SChWEINETIIET ..........uuuiiiiiiiiiiiiiiiii e €1,75
...medium gebratenem ROASDEET ............uuuiiiiiiii €175
...Matjes-Lachs-Tatar und ZwiebelfriSChK&Se ...........cooovvriiiii i, €175
Mini Brotchen

...die elegante Variante...
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Mini Brotchen mit...

...Tomate und Mozzarella Mit BaSIHIKUM ......coouiiriie et e s € 2,00
...geraucherter Putenbrust und BrokKolirdschen .............cccciiieeee € 2,00
...hausgemachter Blutwurst nach kolscher Art ..., € 2,00
...Parmaschinken und FeIge..........ii i € 2,40
+..0ErAUCNEIEM LACKNS. ... uuiiiiiiiiiiiii e €240
e SAMIGEM KASSEIET ... e € 2,40
.. Rindertatar und Zwiebelringen ... €240
...Tranchen vom Rinderfilet und Pfeffercreme.........ccoooeeiieiiiiiiiiie e, € 2,80
...Wildschweinschinken und Feigensent............ccccciiiiiiiiiiiiiiieeees € 2,80

...Fourme d Albert und Thymianbirne................uuuuiiiiiiiiiiiiiis € 2,80



Canapé Variationen

...kleine Kostlichkeiten fiir Geniefler...
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Canapé mit...

...italienischer Baguettesalami und OlIVe...........ccooooiiiiiiiiiiiiiee e € 2,40
...geraucherter Putenbrust und Physalis ... €240
...frischem Lachstatar und Dill ...........oouoiiniiiii e € 2,40
...Tranchen von Strauchtomaten und Mozzarella mit Pestobutter.................cccccuvnnnes € 2,40
...Schwarzwalder Schinken und CorniChON ...........ccouuiiiiiiii e, € 2,40
...rosa gebratenem Roastbeef und Estragon-Remoulade ................cccccvviiiiiiiiiiinnnnnnns € 2,80
... Téte de Moin auf Feigen-Schalottenconfit............cccccvviiiiii e, € 2,80
...Serranoschinken und Scheiben von der Honigmelone.............cccccviiiiiiiiiiiiiiiiiiinnees € 2,80
...BUndner Fleisch und buntem Pfeffer............cccoiiiis € 2,80
...gerauchertem Forellenfilet und Sahnemeerrettich .............cccccceiiiiiiiie € 2,80
...Hahnchenbristchen, geflllt mit Brokkoli im Kasemantel..............cccccoeeeeeeiiiiiiiinnnnnnn. € 2,80
...Gansestopfleberpastete und Weintraubenbutter...................ccciiiii . € 3,20
...Tranchen von der Entenbrust und Orangenchutney .............cccccccuiiiiiiiiiiiiiiiiiininnns € 3,20
...gebratener Riesengarnele auf Limetten-Cocktailcréme ...........cccccccveeeeeieeeeeeveviinnnnnn, € 3,20
...Hirschfilet auf Cumberland SQUCE .............ooiviiiii e € 3,20

...Meerbarbe im Parmaschinkenmantel auf Basilikumbutter ..........cc.oooveviriiiiiiineenee. € 3,20



Gourmet Platten
...fiir jeden Geschmack...

Klassisch

Medaillonvariationen von Schwein & Gefligel

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade
Raucherlachs und Forellenfilets mit zweierlei Sauce
Mailandersalat

Gurken-Kartoffelsalat

Kéaseauswahl

Gemischter Brotkorb

Preis pro Person (ab 4 PEIrSONEN) .......cuuuuiiiii i i € 22,25

Mediterran

Italienische & Spanische Wurst- und Schinkenspezialitaten
Marinierte Gambaspiel3chen

Kalbsfiletrélichen

Lammspiel3chen mit Erdnussdipp

Scheiben von Tomaten und Mozzarella mit Balsamicocréme
Antipastiauswahl

Pastasalat

Aioli

Ciabatta & Baguette

Preis pro Person (ab 4 Personen) ... € 23,75

Kolsch

Koélsche Wurstauswahl

Kleine Rievekooche mit Lachstatar
Kleine Frikadellen
Schinkenspargelrolichen
Kase-Gewurzgurken-Spiel3chen
Sulze, Senf und Butter
Heringssalat

Grau- und Schwarzbrotauswahl

Preis pro Person (ab 4 PEIrSONEN) .....c.uuuuiiiiii ettt e e e e €18,75



Vegetarisch

Scheiben von Tomaten und Mozzarella mit Balsamicocréme
Antipastiauswabhl

Auberginenmedaillons tberbacken mit Gorgonzola
Artischocken mit Krauterdipp

Crépesrolichen mit Spinat, Rucola, Pinienkernen und Parmesan
Kartoffeltirmchen am Spield mit Ziegenkase-Tampenade
Zucchini-Rucola-Rdllchen

Gemusesticks mit Krauterfrischkasedipp

Kaseauswahl

Gemischter Brotkorb

Preis pro Person (ab 4 PEIrSONEN) ........uuuiiiiiii e € 22,50

Asia

Kleine Fruhlingsrdlichen mit Sweet-Chili-Dipp
Saté-Spiel3chen vom Hiihnchen mit Erdnusssauce
Garnelen im Tempurateig

Sesamballchen geflillt mit Lotospaste
Sushivariationen

Zweierlei Asiadipp

Gemischter Brotkorb

Preis pro Person (ab 4 Personen) ... € 29,00

Exklusiv

Graved- und Raucherlachs

Tornedos vom Rehriicken mit Himbeergelee und Créme fraiche
Medaillons von der Entenbrust

Scheiben vom Kalbsfilet mit Cumberlandsauce

Avocados mit Krabben gefullt

Parfait von der Ganseleber

Jakobsmuschelspield mit Safrandipp

Kaseauswahl

Gemischter Brotkorb

Preis pro Person (ab 4 Personen) ... € 39,00



Wraps & Bagels

...der etwas andere Snack...
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Wraps (kalt oder warm) mit...

(Alle Wraps sind gefiillt mit Salat, Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, roten Bohnen und Sour-Cream)

B I o 10 NS g Lo (=Y 0 [ € 3,00
B O o1 1@ SV = 1 (=Y o € 4,00
e dPUTBINCUITY L. € 3,50
...mexikanischem HacKflEISCh ...........coiiiuiii e € 3,50
... VEGIE — Sprossen UNd GEMUSE..........uuuuuuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiieeieneeeeeeieenneneenees € 3,50

Bagels mit...

...mit Salat, Tomate, Paprika, roter Zwiebel, Salatgurke und Krauterfrischkase.......... € 2,80
...mit Truthahn, Honig-Senfsauce, Tomate, Salat und Frischk&se .............cccccvvvvnnnnnn. € 3,10
...mit Mozzarella, Tomate, frischem Basilikum, Balsamico, Salat und Frischkase ...... € 3,60
...mit Thunfischsalat, Tomate, Salat und FriSChKase...........ccooovvviiiiiiiiiiiiiieeeee, € 3,00
...mit gerauchertem Lachs und FriSChKASE.............ccoiviiiiiiiiiii e, €4,50
Suppe

...die unkomplizierte Variante...
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Portion)

UNQarisSChe GUIASCRSUPPE ... ..uu e € 2,80
Deftige Kartoffelsuppe mit Speckstreifen ..., € 2,80
Passierte Kartoffelsuppe mit CreVetten.........ooooceviiiiiiiiiie e € 3,20
Tomatencrémesuppe mit Créme FraiChe...........c..uuiiiiiiiiiiie e € 2,80
Klare Tomatenconsommeé mit Basilikum.............ccc € 2,80
Asiatische Kokos-Currycrémesuppe mit Hahnchenfleisch............ccccociiiiiiiiiiiiiiiinnns € 3,50
KarotteN-INQWEI-SUPPE ... ettt e et e e e e e e e e eea e e e e eenans € 2,80
Kalte andalusische Gazpacho ..., € 2,80
SerbiSChe BONNENSUPPE ...t i e e e e eeeees € 2,80
Brokkolicrémesuppe mit Pfifferlingen...........ooo, € 3,00
Franzdsische Zwiebelsuppe mit KASeCroutoNnsS ..o, € 3,00

S LU0 [ (=T gL T U] o] oL PP € 2,80
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Fingerfood

...kleine raffinierte Leckerbissen...

(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)
Im Bedarfsfall empfehlen wir, warme Spezialitaten aus Qualitatsgriinden vor Ort zuzubereiten. Hierdurch kénnen Mehrkosten fir
Personal und eventuellem Kiichenzubehor entstehen.

Vegetarisch

Bruschetta mit Tomaten-Basilikum-Ragout...............cccooiviiiiiii i, kalt € 2,50
Bruschetta mit Ziegenkése und Birnenchutney............cccoeeeviiiiiiiiiii e, kalt € 2,50
Bruschetta mit Tomate und Sardellenfilet — mit Kése Uberbacken..................... warm € 3,00
Feigenrdlichen mit PeperonCiniCréme.........ccooeeeviieeiiiiiie e kalt € 2,50
Auberginenrdlichen mit Champignon-Frischkase ..............ccocoo kalt € 2,50
Spiel3chen mit Mozzarellaperlen und Tomaten und Balsamicocréme .................. kalt € 2,50
Champignons gefillt mit Blattspinat und Ziegenkase ..........ccccccvvvvviiiiiiiiiiiiinennnn. kalt € 2,50
Crépesrolichen mit Spinat, Rucola, Pinienkernen und Parmesan......................... kalt € 3,00
Crépesrdlichen mit Mozzarella, eingelegten Tomaten und Balsamico.................. kalt € 3,00
Fleisch & Gefluigel

Melone im Parmaschinkenmantel..............ooeiiiiiiiiii e kalt € 2,50
Grissinis umwickelt mit Bundnerfleisch und Holunderblutenhonigdipp ................ kalt € 2,50
Putenspargelrolichen — Putenbrust mit grinem Spargel und Remoulade ............ kalt € 2,50
Rinderfiletrélichen mit eingelegtem INQWET ...........oovviiiiiiii e, kalt € 3,50
Mini Vitello Tonnato — Kalbsfiletrélichen mit Thunfischcréme ............................... kalt € 3,50
Satéspiell vom Hihnchen mit Erdnu3sauce...........ccoooveeeviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeinn, warm € 2,80
Involtini vom Lamm mit Pesto von getrockneten Tomaten..............cccoeeeeeeeeeennn. warm € 3,50
Mini-Fleischpflanzerl mit Tomaten-Gurken-Remoulade.............cccccoevieeiiiiniiiinnnnnn. kalt € 2,00
Mini Himmel & Ad — Tartelletes gefullt mit Kartoffeln, FIéns und Apfel .............. warm € 3,00
Kalbsfiletrélichen mit eingelegtem Parmaschinken und Salbei...............cc..ouveeen. kalt € 3,00

Fisch & Krustentiere

Aubergine im Tempurateig mit Garnelencréme ............ccoooeeeviiiiiiiiiiiee e, kalt € 3,50
Seeteufelspield mit Mangoperle und Papaya-Chili-Sauce...............ccccvvvvvninnnnee warm € 3,50
Gambaspiel3ichen — mariniert mit Sweet-Chili-Sauce ............cccoooeeeeiiiiiiiiceineeee, kalt € 3,00
Thunfisch mit Pfefferkruste und Tomaten-Koriander-Salsa ..........cccccccveeevvnneeennn.. kalt € 3,00
Pumpernickelmedaillon mit Matjestatar, griinen Bohnen und Apfelscheibe.......... kalt € 3,00
Jacobsmuschel-Zitronengrasspiel3 mit HONIGAIPP ......vvvvvrmmmmmmmiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiienee warm € 3,50
Satéspiell vom Steinbutt auf CUrrySaUCE.............uvvviiiiiieeeieeeecee e warm € 3,50
Sufd

MiNi-ChOCOIAtE-BIrOWNIES ... ... iieieiie ittt e et e e e e e e e e e e eaeaaees € 2,00
Mini-Berliner mit VanillEmMOUSSE.........uoiiuii e e € 1,30
Mangotartelettes — KaramelliSIErt.............uuiiiii i € 2,00
Baumkuchenwdtirfel im Nougatmantel ..., € 2,50
EXOtISCher FIUCNESPIEIR ...t e e e e et e e e e e e € 2,80
Karamellisierte Ananas am SPIEM.........ccoouuiii i € 2,80



Sushi

...das japanische Nationalgericht, tagesfrisch zubereitet...
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Maki Klassisch — mit Gurke, Wasabi und SUShi-REIS..........coooviiiiiiieiiiiiiiceeeieees € 2,80
Maki California — wie Klassisch, erganzt mit Avocado, Krabben und Sesam............... € 3,20
Maki Chili-Tuna — wie Klassisch, erganzt mit Thunfisch und Chilisauce....................... € 3,20
Maki Mohre — mit M6hren, Orangensaft, Basilikum, Sesam, Sushi-Reis..................... € 2,80
Nigiri Lachs — Sushi-Reis, Lachs und Wasabi ...........ccccooooiiiiiiiiiiiiceecc e € 3,00
Nigiri Tuna — Sushi-Reis, Thunfisch und Wasabi.............ccccoviiiiiiiiiii e € 3,00
Nigiri Garnele — Sushi-Reis, Garnelenschwanze, Reisessig, Zucker und Wasabi....... € 3,20
Sushibar

(fir mind. 30 Personen uber einen Zeitraum von drei Stunden)

Unser Sushimeister fertigt frisch vor den Augen lhrer Gaste feine Sushivariationen und
reicht dazu passende Dipps.

Sushibar inkl. Sushimeister pro Person (ab 30 Personen)........ccccceeeeeevieiiiiiiiceneeeennn, € 21,00
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Flying Buffet

...das Buffet kommt zu Ihnen...

(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Im Bedarfsfall empfehlen wir aus Qualitatsgriinden, warme Spezialitaten vor Ort zuzubereiten. Hierdurch kénnen Mehrkosten fir
Personal und eventuellem Kiichenzubehor entstehen.

Beim Flying Buffet entstehen ggf. weitere Kosten fur Servicepersonal, Servicematerial und Logistik.

Kleine feine Gerichte angerichtet auf Tellerchen, in Bowls oder Snackglasern, z.B. mit
einer angelegten Kuchengabel, auf Wunsch von unserem Servicepersonal Ihren Gasten
serviert

Kalte Gerichte

Rucola mit Serranoschinken, Buffelmozzarella, Pfirsich, Pinienkernen und Olivenél ..€ 4,00
Feldsalat mit Speckwirfeln, Croutons und Kartoffeldressing.........ccccceeeeeeeeeiiiiiiiieeenn. € 3,50
Roastbeefscheiben auf Bratkartoffelsalat ..............ccooooeveiiiiiiiiiii e € 3,50
Weil3er Tomatenschaum mit FIUSSKIEDSEN...........coeviiiiiiiiiic e, € 3,50
Kleines Thunfischcarpaccio mit KOrander...........ooeuuuiiiiiieeiiiieicci e € 3,50
Gebeizter Lachs auf Reibekuchen mit Senf-Dill-Sauce .............ccoeevviiiiiiiiiiiiiicceeeee, € 3,50
Caesar's Salad Mit PArMESaN ........ooivuuiiieiieiee ettt e e e e e e e e e e ae e e e e eeaas € 3,50
Variation VON ANLIPAST .......ccciiiiiiiiiiie e e e e e e e e e e € 3,50
Mini-Wiener Schnitzel auf Gurken-Kartoffelsalat ............coooveeiiiiiiiiiiii e € 3,50

Warme Gerichte

Gambaspiel3 auf wirzigem WoKgeMUSE ..........oovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e € 4,00
Entenbrustscheiben auf slf3-saurer FEIGENSAUCE .........ccccceevvieiiiiiiiiiie e € 3,50
Marinierter Linsensalat mit gebratenen Wachtelbristchen ................cc €4,00
Red-Snapper-Filet auf RISOMO ..........cooovuiiiiiiii e €4,00
Frahlingsrollichen mit stRer Chili-SAUCE ..., € 3,50
ZUricher GesChNEtZEItES AUF ROS ... ...uiiee e e e e € 3,50
Kasespéatzle mit ROSIZWIEDEIN ........oooiiiie € 3,00
Schweinefiletmedaillon mit Rum-Nougat-Sauce und Rosmarinkartoffel ...................... € 3,50
Dessert

Créme Brdllée — Klassisch Vanille, Zitronengras, Kokos oder Orange..............cc.c...... € 2,80
Mousse au Chocolat mit KirsSChKOMPOLt..........ooooiiiiiii € 2,80
LT VTS0 o =0 T € 2,80
Rheinische Weincréme mit Apfelragout............oooooiiiii i, € 2,80
Schokoladenktichlein mit warmer Schokoladensauce ..., € 2,80
Marinierter Obstsalat mit VanilleSAUCE.............ceeivvviiiiiiiiie e € 2,80
Sorbetvariationen — z.B. Limette, Passionsfrucht, Mango oder Brombeere................. € 2,80
Panna Cotta mit Himbeer- oder Mangomark ..., € 2,80



Frihstiicksbuffet

...der beste Start in den Tag...

Standard

Belegte Brotchen (4 St./Person) mit Putenbrust, Gouda, Schinken und Mett
Auswahl von Muffins und Donuts (2 St./Person)
Joghurt mit frischem Fruchtmark im Weckglas

Preis pro Person (ab 5 PEIrSONEN) ......oouuiiiiiiiii e € 9,80

Medium

Belegte Brotchen (2 St./Person) mit Parmaschinken, Lachs, Schnittkédse und Schweinefilet
Frische Croissants mit Konfitiireauswahl (1 St./Person)

Frisches Krauterrihrei

Mini-Frikadellchen

Gerosteter Bacon

Rote Gritze mit Vanillesauce im Weckglas

Preis pro Person (ab 5 Personen) ..., € 13,50

Premium

Gemischter Brotkorb mit frischen Brotchen, Baguettestangen und Croissants
Buttervariationen

Konfittire, Honig- und Nuf3-Nougat-Créme

Gemischte Wurstspezialitaten

Gemischte Kasespezialitaten

Kleine Nirnberger Rostbratwirstchen

Zweierlei Ruhrei

Tagesfrische Teilchen

Frische filetierte Frichteauswahl

Preis pro Person (ab 10 PEIrSONEN) .......uuuuiiiiieiiiiiiiiiiee e € 16,90

frische Fruchtsafte und Kaffee zum Frihstick (siehe S. 21)!
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Brunch

...der kulinarische Mittag...

Kalte Spezialitaten

Salatbar mit Auswahl von frischen Edelblattsalaten, groRer Beilagenbar und Dressings
Italienischer Pastasalat

Pariser Geflugelsalat

Scheiben von Strauchtomaten und Buffelmozzarella mit Pesto und altem Balsamico
Gemischte Fischauswahl mit Limonendipp und Meerrettich

Italienische luftgetrocknete Spezialitaten: Parmaschinken, Coppa, Mortadella und Salami
Putello Tonnato

Internationale Rohmilchkaseauswabhl

Internationale Brotspezialitaten

Heil3e Spezialitaten

Frisches Rihrei

Fruchtige Schmortomate mit Basilikum und Mozzarella Gberbacken
Rindergeschnetzeltes in Rotweinsauce

Schweinefilet in Thymiankruste mit dunkler Pfeffersauce
Champignons in Olivendl und Krautern gebraten
Kartoffelgratin

Gingergras - Wildreis

Mediterrane Gemiusepfanne

Prinze3bohnen im Speckmantel

Ravioli a Funghi

SuRRe Spezialitdten

Konfitiiren- & Marmeladen Zusammenstellung

Mousse au chocolat

Erdbeer-Tiramisu

Frische filetierte Friichte mit Vanillesauce
Zusammenstellung hausgebackener Muffin-Variationen

Preis pro Person (ab 20 Personen) ... € 35,00



Siifde Snacks

...fiir Zwischendurch...
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Auswahl von frischem Geback und Keksen, pro Teller.......c.coovvvviiiiiiiiiii i, € 2,50
Variationen von kleinen Teilchen (Nuf3ecken, Berliner, Puddingteilchen).................... € 1,50
Hausgebackener Blechkuchen (Apfel, Kirsch, Butter, Streusel) ..........ccceevvvvviiinneeenn. € 2,50
Crépesrdlichen mit ZitroneNMAaSCAIPONE ........ccovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiie et € 2,00

Tartelettes mit...

...glacierten Trauben und WEeINCIEME ...........uuiiiiiiiiiiiiiii e €2,00
B = 10 15T Lo (=Y 0 [ € 2,00
...Waldbeeren auf Portwein-MiNZCrEME ..............uuuuuuumiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieininneene s € 2,00
...Kirschen auf CappPUCCINOCIEME .........cooiiiiiiiiiiiie e e e e e eaann s €2,00
... mit frischen Frichten glasirt ..o e €2,00

(Durchmesser ca. 10 cm)

Obstvariationen...
ceee EXOLISCHETN ODSISPIEI ... € 2,80
...groer Obstkorb mit Frichten der Saison (fir 10 Personen) ............ccccccvvvvinennnnns € 28,00

(z.B. Banane, Apfel, Orange, Traube, Birne, Erdbeere, etc.)

...grolker Obstkorb mit exotischen Frichten (fir 10 Personen) .........cccccceeevveeeniiennnn, € 38,00
(z.B. Mango, Papaya, Ananas, Kiwi, Karambole, Kumquat, Pitahaya, etc.)

...frisch filetierte Frichte — angerichtet auf gro3Rem Spiegel (fur 10 Personen) ......... € 48,00

Auf Wunsch gerne im Schokomantel oder mit Kokospanade
(z.B. Ananas, Melone, Mango, Birne, etc.)

Weitere Desserts finden Sie auf Seite 10, 12, und 19!
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Rondell-Variationen
...wenn’s im Meeting rund gehen soll...

Auf grof3en runden und drehbaren Holztabletts angerichtete Késtlichkeiten

Rondell 1

Gambaspiel3ichen — mariniert mit Sweet-Chili-Sauce
Kalbsfiletrélichen mit eingelegtem Parmaschinken und Salbei
Melone im Parmaschinkenmantel

Spiel3chen von Mozzarellaperlen und Tomaten mit Balsamicocréme
Antipastiselektion

Internationale Kéaseauswabhl

Brotkorb

Preis pro Person (ab 10 PErsONEN) .......cuuvuiiiiie e

Rondell 2

Feigenrolichen mit Peperoncinicréme

Champignons gefllt mit Blattspinat und Ziegenkase

Crépesrolichen mit Mozzarella, eingelegten Tomaten und Balsamico
Rinderfiletrélichen mit eingelegtem Ingwer

Variationen von Tapas

Internationale Kéaseauswabhl

Brotkorb

Preis pro Person (ab 10 PErsONEN) ........ouuuiiiiieeieeeeeeie e

Rondell 3

Crépesrolichen mit Spinat, Rucola, Pinienkernen und Parmesan
Satéspiell vom Hihnchen mit Erdnuf3sauce

Aubergine im Tempurateig mit Garnelencréme

Grissinis umwickelt mit Bindnerfleisch und Holunderblitenhonigdipp
Internationale Késeauswabhl

Brotkorb

Preis pro Person (ab 10 PErsONEN) ......couuuuiiiiiieeeiieeeiee et e e

Rondell 4 - stif

Zweierlei Donuts

Zweierlei Muffins
Mini-Schokoladencroissants
Kleine Laugengebackteilchen
Exotische Fruchtspiel3chen
Frischer Fruchtjoghurt

Preis pro Person (ab 10 PEersoneN) .....ooccuuiiiiiiiiiiie e



Rondell - Bayrisch

Frische Laugenbrezel

Hausgemachte Fleischpflanzerl

Schweinebraten mit Meerrettich

Dreierlei von Raucherfischen

Emmentaler, Camembert, Obatzda

Bayrischer Brotkorb mit Stilze und Butter

Preis pro Person (ab 10 PEIrSONEN) ....ccuuuuuuiiie e e e e e e € 9,50

Rondell - Karibik

Papayas gefullt mit Kalbshackfleisch, Gberbacken mit Kase

Karibische Palmenherzen, umlegt mit gebratenem Roastbeef und Sauce Tariar
Gorgonzola-Rum-Ballchen

Medaillons vom Jungschwein mit Kokos-Birnen-Relish

H&hnchenfligel in Mangomarinade

Datteln gefullt mit Schafskase

Entenbrustcarpaccio mit Limetten-Olivendl

Internationale Brotauswahl mit Butter

Preis pro Person (ab 10 Personen) ... € 19,50

Rondell - Skandinavien

Rentierschinken

Raucherlachs

Forellenfilets

Geraucherter Aal

Wurstroulade mit Aspikstreifen und Zwiebelringen auf Schwarzbrot

Schwedischer Sandwich Kuchen mit Thunfisch, Eiern, Krabben, Dill und Schinken
Riesengarnelen im frischen Champignoncremebett

geraucherter Hering mit Schnittlauch und Radieschen

Internationale Brotauswahl mit Butter

Preis pro Person (ab 10 Personen) ... € 16,50

17



18

Menuvorschlige

...fir den klassischen Business-Lunch...

(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)
Im Bedarfsfall empfehlen wir aus Qualitatsgrinden, warme Spezialitaten vor Ort zuzubereiten, hierdurch kénnen Mehrkosten fur
Personal und eventuellem Kiichenzubehor entstehen.

Vorspeisen

Frischer Feldsalat mit Kartoffelcroutons, Melonenwurfeln und Balsamicodressing .....€ 5,00
Rucolasalat mit gebratenem Ziegenkése und Cranberryvinaigrette ..............ccc........... € 5,50
Mariniertes Poulardenfilet mit Zwiebel-Minzsalat und Mangochutney ......................... €6,00

Carpaccio von Zucchini und Mozzarella mit Vinaigrette von getrockneten Tomaten...€ 5,50

Antipastiauswahl mit frischem Blattsalat und Olivendlvinaigrette.............ccccvvveeeeeen... €6,00
Schwarze Tagliatelle mit rotem Pfeffer, Geflugelstreifen und Tomatenpesto............... € 6,00
Hauptgerichte

Zanderfilet im Schinkenmantel auf Schwarzwurzelgemise mit Semmelknddeln....... € 13,50

Seeteufelmedaillon auf Tomaten-Rosmarin-Olivenjus mit Basilikummaohrchen und
KartoffelplAtZCREN ... e € 17,50

Auf der Haut gebratener Loup de mer mit Kartoffeln und Rosmarinjus ..................... € 18,00

Satimbocca vom Kalb geftillt mit Salbei und Parmaschinken auf Risotto a la Milanese

................................................................................................................................... € 18,50
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tatar, Bratkartoffeln und Gemuse der Saison

................................................................................................................................... € 16,50
Entenbrustmedaillons mit Thymianjus auf Ratatouille mit Gnocchis.......................... € 14,50

Geschnetzeltes von der Putenbrust mit Brokkoli, Mandeln und Kartoffelkndédeln...... € 12,50

................................................................................................................................... € 19,00
Gebratener Kalbsriicken mit Limonensauce, Nuf3risotto und Paprikastreifen............ € 19,50
Medaillons vom Schweinefilet mit Pfifferlingen und Kartoffelgratin............................ € 14,00



Penne mit Grillgemuse und pikantem Artischocken-Krauterrelish ..............cccccoooee. €12,00

Tortellini mit Walnuf3fillung in leichter Salbeisauce..............ccevvviieiiiiiiiiiiiiiee e €12,00
Dessert

Pochierter Pfirsich mit SGRBweingelee und Beerenauswahl................cccoooiivviiiiiiiineenn. € 3,50
Mousse von weil3er SChoKOIAdE ...............oeiiiiiiiiii e € 3,50
Espresso-Biskuitcréme mit Amaretto-KirSChen...........cccooooiiiiiiiiii e, € 3,50
CrémeE BIUIEE ...t e e e e e e €4,00
Limettencréme mit gerosteten Mandeln ...........cooooviiiiiiiii e € 3,50

Oder nutzen Sie die Moglichkeit, Gerichte aus unserer taglich wechselnden Mittagskarte
P4 U Y1V ] (= o ab € 7,50

Wir tibernehmen die vollstdndige Betreuung Ihrer Kantine und erarbeiten ein
individuelles Konzept! (siehe S. 25)
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Buffetvorschlige

...It s your choice...

Buffet I Preis pro Person (ab 20 PErSONEN) .........c.occeeoveeeeeeeeeeeeeee e eese s € 23,50

Frische Salatbar mit verschiedenen Blattsalaten, Beilagenbar und zweierlei Dressing
WeilRkrautsalat

Traditioneller Kartoffelsalat

Rustikale Brotauswahl & Butter

Schinken & la Provénce in der Krauterkruste
Poulardengeschnetzeltes im Basilikumrahm
Kartoffelgratin

Butterweinspatzle

Gemlusevariation der Saison

Waldbeeren mit Quark
Schokoladencréme

Buffet II Preis pro Person (ab 20 PErsonen) ............ccoveveveeeeeeeeesesesssnrenennes € 32,00

Salatbar mit Auswahl von frischen Edelblattsalaten, grol3er Beilagenbar und Dressings
Meeresfrichtesalat

Antipastiauswabhl

Strauchtomaten- und Mozzarellascheiben

Crespelle (dinne Pfannkuchen) geftllt mit Forellenfilet und Meerrettichsauce

Vitello Tonnato, diinne Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Garnelenspiel3e

Auswahl geraucherter Fische mit Dipp

Internationale Rohmilchkéaseauswabhl

Brotvariationen

Roastbeef mit Krauterjus
Schweinefilet mit Rum-Nougatsauce
Hahnchenbrustfilet mit Orangensauce
Rosmarinkartoffeln

Schupfnudeln

Bandnudeln in Tomatenbutter
Mediterrane Gemusevariation
Gemduselasagne

Marmorierte Mousse au Chocolat
Obstsalat von exotischen Friichten mit Vanillesauce
Limonencréme



Getrianke

...ein kleiner Auszug aus unserem Getrinkeangebot...

Kaffeebar

gof. zzgl. Mietkosten fir professionelle Maschinen, oder geliefert in der Konferenzkanne

KA OO et e Tasse.....€ 1,40
Kaffe@ (8 TASSEN) ..uuiiiieiiiiiiiiie et e e e e e saaa b e e e e Kanne ....€ 8,00
Tee (verschiedene SOMEN) .........uuuiiiiii i e e Tasse.....€ 1,40
LS 0] (11T o J ST ST PP PPT Tasse.....€ 1,80
[ (=TT O =1 4 1= TSP Tasse.....€ 1,80
(@2 T o] 01U [o1o] o [o BT PP P PP PPPPP Tasse.....€ 2,20
(= 1L 1Y, = T 1= (o Tasse.....€ 2,20
Y11 = U Tasse.....€ 2,20
Haben Sie schon Coffeeflavours, wie z.B. Haselnuss, Karamel oder Coconut probiert?
Wellness Cocktails

Geliefert und prasentiert in edlen Glaskaraffen

Kombucha Passion — Kombucha, Passionsfruchtsaft, Ingwer..................... 1,0l......... €6,00
Fruit Cup — Sechs Fruchtséfte, Minze, Limetten ..........cccooveveeviiviiiiiiiineeeeenn, 1,0l......... € 6,00
Tropical Apple — Apfelsaft, Passionsfruchtsaft, Zitrone, Soda ..................... 1,0l......... €6,00
Frisch gepresste FIUCTSAME ..........coovviiiiiiiiii e 1,0l......... € 4,50
Softdrinks

Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, SPrite ............ceeeiiieeiiieeiiiciie e 1,0l......... € 2,60
GErolIStEINEr MINEIAIWASSEN ....c..eeeeeie ettt e e eaans 1,0l......... € 2,30
EVIAN SHHES WaASSET . .ceceeeieeee et e e e e e eas 0,5l......... €1,70
Lift Apfelschorle .............. L 1,0l......... € 2,60
Apfelsaft........ccccvvviiennnn, 2 T 1,0l......... € 3,25
Orangensaft.................... k= pranne' ............................................ 1,0l......... € 3,85

Gerne liefern wir die Getranke auch in kleinen Konferenzflaschen (0,21) oder stellen Ihnen eine
professionelle Premix-Zapfanlage zur Verfigung

Premium-Drinks

(R LTo I =T | TR 0,25l....... €2,00
Carpe Diem Kombucha, Kefir, GINgKO ..........cccooviiiiiiiiiiii e, 0,33l....... €2,00
Bionade Litschi, Krauter, Holunder oder Ingwer-Orange .........cccccccceeeeeeennn.. 0,33l....... € 1,50

R (S S (RIS . il re e e e 0,33l....... € 1,30
: Gaffel Kolsch vom Fass (auf Wunsch mit Zapfanlage)................... 1,0l......... € 3,20
I Bitburger PilS ... 0,33l....... €1,30
Jl Bitburger Pils vom Fass (auf Wunsch mit Zapfanlage)................... 1,0l......... € 3,20
(71 (=] (=] 0,33l....... € 1,30
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Wein & Sekt

METZ Sekt ,Friedericus® trocken, Weingut Josef Friederich, Mosel............. 0,75l.....€ 12,80
Prosecco Spumante Brut, Terre al Piano, Veneto ..........ccccceevveveevviiiiineeeenn. 0,75l.....€ 15,70
Crémant de Loiré Brut, Bouvet Ladubay, LOIre............ccceevvvveiiiiiiiiieeeeeeeeenns 0,75l.....€ 18,00
2007 Weil3er Burgunder trocken, Weingut Diehl, Pfalz......................coeee. 1,0l......... € 9,50
2006 Grauer Burgunder, Winzergen. Konigschaffhausen, Baden ............... 0,75I.....€ 12,80
2006 Pinot Grigio, Terre al Piano, VENeto .............cceeviieieeiieeeiiciee e, 1,0l....... € 10,10
2006 Sauvignon Blanc trocken, Domaine de la Gitonniere, Touraine.......... 0,75I.....€ 10,60
2005 Riesling Classic, Weingut Querbach, Rheingau .............ccccooeeeeeieenn, 0,75l.....€ 13,00
2007 Dornfelder trocken, Weingut Diehl, Pfalz .............cccccviiiiiiiiiiiiiennn, 1,0l......... €9,50
2005 Bordeaux Superieur trocken, Chateau Cap de Merle ..........cccceeveeeeee. 0,75I....€ 12,60
2006 Spatburgunder trocken, Winzergen. Konigschaffhausen, Baden........ 0,75l.....€ 14,30
2005 Ugarte Cosecha trocken, RIOja .........ccovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeee 0,75l.....€ 10,90
2006 Montepulciano d”Abruzzo, Terre al Piano, Abruzzen.......................... 0,75l....... €8,10
Cocktails

Caipirinha, Mojito, Long Island Ice Tea, Margarita, Mai Tai, Tequilla Sunrise, Pina Colada,
Bellini, alkoholfreie Cocktails, Longdrinks, UVM .........cccooeeeiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeii, auf Anfrage

Zum Messeauftritt, zur Prasentation, zum Event ... die passende Cocktailbar und
unser kreativer Barkeeper, wahre Highlights!

Personal & Betreuung
...]lassen Sie sich von unserem Team verwohnen...

Gerne unterstiitzen wir Sie mit unserem gut geschulten Fachpersonal!
Kellner/-innen, Barkeeper, Koche, Garderobenservice, Logistiker, Hostessen
Pro Person UNA STUNAE .......o.oeiiiii e e e € 28,72

Gerne bieten wir lhnen attraktive Hostessen zum Tagespreis an!



Geschirr, Besteck, Glaser & Mobiliar

...ein kleiner Auszug aus unserem Sortiment...

Alle Preise verstehen sich pro Stuck fur einen Mietzeitraum von bis zu drei Tagen

Brotteller ... S e v tapeceeseennernesnifins s i i o iesntebhe e € 0,35
Dessertteller......ccoceveieiiiieiierereenee.. et . .......... ... oot € 0,35
Y 01T 1= 01 (=] 1= PSRRI €0,35
SUPPENLASSE Mt UNTEIMASSE ... .cciiiieeiiiiiee e e e ee ettt e e e e e e e e eeeaaaa e e e eaeeeesasssnaaaaeaaeeennnes €0,35
LY LT 10T L TT Y= € 0,35
1YL T T = o = €0,35
SUPPENIOTTEI ... €0,35
(D LESTY=] 1 (o (= R € 0,35
(U o3 =T T = o1 € 0,35
WECKGIAS ... .ottt e e e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aa €0,35
] = 13 40T 1LY € 0,35
Y A E= o S (=] L= € 0,35
(0] 15T o] =T €0,25
Champagnerglas ..........coooiiiiiiiiiii €0,35
WEIBWEINGIAS .. oot e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e enara s €0,35
10T T | = 1R € 0,35
(1LY =T 657= 1o | = TP €0,35
(DU 1T ESY =T AV =1 1 (R € 0,35
(Do = TS ) (0] 1 KXY Y (1 L € 1,50
Y ANSYod a1 a1 o T<Tod = TR € 0,50
[ | e a1 =T ST I 10 1 1 o T € 46,00
Bierzapfanlage mit Durchlaufklnlung ..., € 40,00
Modernes weil3es Barelement mit indirekter Unterbeleuchtung 200 x 100cm ......... € 125,00
Bankettstuhl mit Polstern in der Farbe Threr Wahl ... € 6,00
Bankettstuhl mit e@dler StUNINUSSE........oouiieiie e a s € 9,50
BanketttiSCh rund 150CM ....cvniei et e e e e e e e e e ranas €17,50
BankettisCh @CKig 180 X 76CM .....ccceiiieeeiiiie et e e e e e e e e e € 9,50
BUFfEIEISCN 150 X SO ..eviiieiiieieeee et e ettt et e et et et e e e et e e e e e e e e e ea e e s e eareanaenaees € 6,50
Bierzeltgarnitur (1 Tisch & 2 BANKE) ...ttt €12,50
e {511 80 0 A0 B e v s ST € 12,50

Verschiedene Stuhle, Tische, Leinwand, Redenerpult, Buhnen, Zelte, Beleuchtung, ...lhr
Bedarf ist unsere Leidenschaft!

Fordern Sie uns!
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Transport
...wir sind bundesweit fiir Sie titig...

Wir liefern mit Kaihltransportern und modernstem Fuhrpark

Stadtgebiet Brihl .............................. K ESSSEEEEET G or/A S . . .. € 6,00
Stadtgebiet KOIN ..........coooveemeeneerren e B0 R PP AR PPRPP P PPRRRRRRRRRRRRRR ) .. .. € 18,00
Y= (o L (o =T 0 1= 0 =T ] o o PP € 31,20
Stadtgebiet DUSSEIAOI.......... e e e € 66,00
RINEIN = Bt K IS Cal..iiniiiiii it e e e e e e e e e raaeranes € 15,00

Amsterdam, Berlin, Brissel, Frankfurt, Hamburg, Hannover, Minchen

Zahlungsbedingungen

Alle Preise verstehen sich zuzulglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von derzeit 19% -
zahlbar nach Erhalt der Rechung ohne Abzug.

Preise und Artikel Stand Februar 2008, bisherige Preis- und Artikellisten verlieren lhre
Gultigkeit.



Kantinen-Service
...gutes Essen hilt Leib und Seele beisammen...

...deshalb haben wir schon immer héchsten Wert auf Qualitat gelegt. Aber das ist
uns nicht genug. Wir entwickeln uns weiter. Tag fir Tag. Fur den guten Geschmack,
fur unsere Gaste und vielleicht bald auch fur Sie.

Unser Angebot
Komplettbetreuung Ihrer Kantine inkl. Konzeptlésungen oder nur Lieferung der Speisen

Taglich absolut frisch zubereitet: Frihstick, Mittagessen, Snacks und Auswahlkarte,
saisonale Kiiche, Konferenzservice

Spezialitaten

Wir verstehen uns als Individualanbieter flr Losungen im Bereich der
Betriebsgastronomie, wir haben kein genormtes Konzept mit dem wir die von uns
betriebenen Kantinen und Betriebsrestaurants vereinheitlichen wollen. Von den
Offnungszeiten bis zur individuellen Portionierung sind wir konsequent auf den
Gastewunsch eingestellt.

Perfektion und Kreativitat
Kostenbewusst, budgetsicher, absolut serviceorientiert und mit frischen innovativen
Spezialititen

. ) _ Garantierte Frische durch
Wir freuen uns, fur Sie arbeiten zu durfen! unseren Premiumpartner

Ihr Konzept: Paul Metz, Tel.: (02232) 76 240 11

Handelshof
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Eventservice
...unsere Stirke ist unser Team, und wir haben das Beste...

Idee % Konzept % Planung % Organisation % Durchfithrung

Wir ibernehmen die vollstédndige Planung und Organisation Ihres Events:
Firmenjubilaum, Mottopartys, Messen, Hochzeiten, exklusive Geburtstage, Galadinner,
Businessevents (Tagungen, Prasentationen, Empfange, Releases,....)

Alles aus einer Hand:
Speisen, Getranke, Geschirr, Mobiliar, Veranstaltungstechnik, Dekoration, Service,
Unterhaltungsprogramm, Feuerwerk, Zelte, Location, ........ (siehe auch Checkliste) ...

.... mit hdchster Qualitat, ob rustikal oder exklusiv, individuell und mit geschultem
Personal...

Wir sind spezialisiert auf Veranstaltungen mit 2 bis 3000 Personen und arbeiten fur Sie an
jedem gewtinschtem Ort.

Unsere Produktion befindet sich auf 2000gm?: hier entstehen Events...

Auf tber 600gm? Kuiche kreieren unsere Koche taglich frische Speisen, hier lagern wir,
vom Geschirr bis hin zu den unterschiedlichsten Bars, unser Equipment, 300gm?2 Kihl-
und Lagerraume, hier werden Blumenarrangements und Dekokonzepte erarbeitet, hier
werden unsere LKW’s und Kuhltransporter beladen, hier hat ein Partysaal, ein Showroom
sowie ein Schulungsraum fur unsere Mitarbeiter sein Zuhause...

Wir stehen immer fur Fragen und Losungen bereit, und nehmen uns Zeit fur individuelle
Planung und Beratung um Ihre Wiinsche mit einem guten Preis-Leistungsverhaltnis auf
den Punkt zu bringen.

Welil wir einfach besser sind!

Tom Behr, Tel.: (02232) 76 240 13
Felix Bartsch, Tel.: (02232) 76 240 31
Jiny Keminer, Tel.: (02232) 76 240 24

Schmecken, Sehen, Fuhlen, Riechen, Horen - Begehren mit allen Sinnen.
METZ Partyservice macht aus einem Event das perfekte Erlebnis.



www.partysaal.com
...der neue online Locationguide von Diisseldorf bis Frankfurt bis ....

Und am Anfang war das Wo...? Eine Location muss her!

Firmenfeier, Messe, Prasentation, Event, Ihre Hochzeitsfeier oder Kommunion, der
passende Rahmen am passenden Ort

Die eigenen Hallen sind zu klein, Sie wiinschen sich etwas Besonderes oder Anderes?

Burgen, Schldsser, Eventsale, alte Diskotheken, Filmstudios, Zelte, Schiffe, Zuge, ........
unter www.partysaal.com finden Sie sehr tbersichtlich die ersten Vorschlage.

Gerne suchen wir fur Sie das passende Wo(w)!

Tom Behr (Tel.: (02232) 76 240 13) und Felix Bartsch (Tel.: (02232) 76 240 31), unsere
Locationscouts, freuen sich auf lhren Anruf!
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Locations - Www.partysaal.com
...von Diisseldorf bis Frankfurt...

Burgen & SChIOSSEr ... fur bis zu 250 Personen
SZENEIOCALIONS ....evviiiiii e e e e e e et e e e s ean e e e aa e e eanneeeens flr bis zu 2000 Personen
Alte FabrKNAlBN ... e e fur bis zu 500 Personen
SKYSCIaper.....ccucceeererreerereeeceeeeeeeee.. SRR L R . ... fur bis zu 400 Personen
LOftS i TR fur bis zu 300 Personen
Rustikale LandguUIer............ouuvieiiiiieeeceeeeeee e e e e fur bis zu 300 Personen
o] =10 [ =] o T fur bis zu 300 Personen
MOAErNE FESISAIE ......cceveiiii e fur bis zu 2000 Personen
ldyllische GrlIPIAtZE ........ccooeeeee fur bis zu 150 Personen
Veranstaltungsschiffe.............uuiiiiii e, fur bis zu 180 Personen
EVENTZUQGE ... fur bis zu 400 Personen
FErNSENSTUdIOS .....ccviiiiii e fur bis zu 3000 Personen
ZeltlandSChafteNn .........ivvii e fur bis zu 5000 Personen

UND VIELE MEHR...




Messe-Service
...schnell, unkompliziert & lecker...

Das “Mehr” an Dienstleistung

Messe bedeutet Hektik & Stress — und den nehmen wir lhnen ab!

Schon Monate im Vorfeld kimmern wir uns um wichtige Details und Gberwachen eine
logistisch perfekte und kosteneffiziente Planung Ihres Messeaulftrittes. Aber auch
kurzfristige Engagements bewerkstelligen wir durch flexibles und routiniertes Event- und
Zeitmanagement. Wir betreuen Sie mit einem breitgefacherten Dienstleistungsportfolio von
der Standeinrichtung tber die VIP Betreuung bis hin zur messebegleitenden Szeneparty in
Ihrer Wunschlocation.

Planung & Organisation
- gastronomische Konzeptionierung des Messestandes
- Standausstattung (z.B. Teppichboden, modernes Mobiliar, florale Dekoration)
- Bereitstellung- & Installation moderner Kiichentechnik
- Produkt- und Themenbezogene Gestaltung und Dekoration
- Und vieles mehr — sprechen Sie uns einfach an!

F&B
Ein 12-kopfiges Kliichenteam aus Frankreich, Spanien, Belgien, USA und natirlich dem
Rheinland kiimmert sich um lhren Gaumen — herzlich Willkommen auf einer
Schlemmerreise durch die internationale Spezialitatenkiche!

- Crewcatering fur Ihr Team

- Tellerfertige Menus fur Ihre Besucher

- Innovatives Fingerfood und Flying Buffet

- Themen- und produktbezogene Buffets

- Live- & Frontcooking

Personal & Betreuung
Geschulte Professionalitat, gepflegtes Auftreten, engagiertes Dienstleisten, Spafld am Job
und ein Lacheln auf den Lippen...

- attraktive Hostessen

- Servicepersonal

- Barkeeper

- Logistiker

Specials
Ihr Produkt lebt vom Verkauf! Um die Attraktivitat Ihres Messeaulftritts zu steigern, bieten
wir lhnen folgende Specials an:

- Standpartys, Kick-Off-Events, Loungenights

- Entertainment vom DJ oder Karikaturisten bis hin zur Big Band

- Raffinierte (kulinarische) Give-Aways



Ihre Event-Checkliste - Unser Leistungsportfolio
...haben Sie an alles gedacht? Wir helfen Ihnen auf die Spriinge...

3D Raumplanung
Aperitif

Bars & Theken
BBQ

Brain Food
Buffet
Buhnenbau
Chill-Out-Lounge
Cocktails
Crewcatering
Dekoration
Digestif

DJ

Einladungen
Feuerwerk
Fingerfood
Garderobe
Getranke
[llumination
Kaffee
Konferenztechnik
Lichttechnik

Live Musik
Live-Cooking
Location / Saal
Menu
Messecatering
Mitternachtssnack
Mobiliar
Molekularkiiche
Personal
Pflanzen
Saalplan
Sanitaranlagen
Showelemente
Shuttleservice
Tontechnik
Eventtechnik
Zelt
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AGB s
...ein Auszug aus unseren allgemeinen Geschiftsbedingungen...

1.Angebot

Die Angebotserstellung erfolgt unverbindlich, Inhalt und Umfang des Angebots werden durch die schriftliche Auftragsbestétigung bestimmt. Miindliche
Abreden sind bis zu ihrer schriftlichen Bestétigung unverbindlich. Der Auftrag gilt erst, wenn er vom Auftraggeber unterschrieben ist. In vom METZ
Partyservice zur Verfligung gestellten Raumlichkeiten darf der Auftraggeber/Veranstalter grundsatzlich keine eigenen Speisen & Getranke bereitstellen.

2. Auftragsbestéatigung

Eine ordentliche Auftragsdurchfiihrung erfolgt nur bei Vorlage einer durch den Auftraggeber unterzeichneten Auftragsbestétigung, diese kann per Fax oder
postalisch zugestellt werden und muss bei Auftragen die innerhalb der nchsten 60 Tage auszufiihren sind innerhalb 2 Werktagen, und bei Auftragen die
nach 60 Tagen auszufiihren sind innerhalb 6 Werktagen, nach Erhalt erfolgen.

Sofern der Auftrag nicht im eigenen Namen, sondern im Namen eines Dritten abgegeben wird, bitten wir um Vorlage einer Volimacht des nominellen
Auftragsgebers unter Angabe der vollstandigen Anschrift, der Rechtsform und des Vertretungsberechtigten sowie, wenn angegeben, der Limiththe der
Rechnung.

Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschlu und Veranstaltung 120 Tage, so behdlt sich der Auftragnehmer das Recht vor, Preisanderungen vor-
zunehmen. Eine Erhdhung der Mehrwertsteuer nach Vertragsabschluf3 geht zu Lasten des Auftraggebers.

3. Anderungswiinsche/Riicktritt:

Korrekturen und Reduzierungen der Speisen, von Auftragen bis zu einem netto Auftragswert in Héhe von € 4.000,00 kdnnen bis 11 Tage, ab € 4001,00 bis
30 Tage vor der Veranstaltung erfolgen, eine Reduzierung oder Korrektur aller anderen Dienstleistungen innerhalb des Auftrags kann nur individuell
erfolgen.

Eine Erhdhung der Personenzahl kann nur nach Rucksprache und im Einzelfall bis zu einem Tag vor der Veranstaltung vorgenommen werden.
Weniger Teilnehmer als bekanntgegeben, berechtigen nicht zu einem Rechnungsabzug.

Stornierungskosten fir Auftrage bis zu einem netto Auftragswert von € 4.000,00:

- Stornierung bis zu 60 Tagen vor dem vereinbarten Auftragstermin: kostenfrei

- Stornierung bis zu 45 Tagen vor dem vereinbarten Auftragstermin: 20 % der Auftragssumme

- Stornierung bis zu 30 Tagen vor dem vereinbarten Auftragstermin: 30 % der Auftragssumme

- Stornierung bis zu 15 Tagen vor dem vereinbarten Auftragstermin: 50 % der Auftragssumme

- Stornierung bis zu 10 Tagen vor dem vereinbarten Auftragstermin: 70 % der Auftragssumme

- Stornierung bis zu 5 Tagen vor dem vereinbarten Auftragstermin: 80 % der Auftragssumme

- Auftrage die weniger als 5 Tage vor Auftragsdatum storniert werden, stellen wir zu 100 % in Rechnung

Die Stornierungskosten fiir Auftrdge ab einem netto Rechnungsbetrag von € 4.001,00 werden nach tatséchlichem Aufwand, unter Beriicksichtigung
eventueller Umsatzausfélle durch vorangegangene Absagen anderer Auftrage aus Kapazitatsgrunden, berechnet

Dem Kunden steht die Ware zur Abholung zur Verfligung. Gebuchte Kiinstler, Unterhaltungsprogramme und Veranstaltungsraume/Zelte werden bei
Stornierungen zu 100% berechnet. Ebenso werden georderte und gelieferte Materialien und Mietartikel, die vor Ort nicht genutzt wurden, zu 100%
berechnet.

4. Beanstandungen

Mangel an Speisen, Getranken, Hardware oder Dienstleistungen, insbesondere solche, von denen der Kunde annimmt, dass diese unmittelbar zu beheben
sind, sind unverziiglich, spatestens aber bis 12 Uhr des néchsten Werktags der Geschéftsleitung zu melden.

Gegen Vorlage von beanstandeten Waren beschrankt sich die Haftung ausschlief3lich auf Ersatzlieferung oder Wandlung der beanstandeten Teilware.
Eventuelle Preisnachlasse kdnnen nur gewéhrt werden, wenn die beanstandeten Leistungen trotz sofortiger und rechtzeitiger Reklamation von der
Geschéftsleitung nicht verbessert werden konnten. Verspétete Beanstandungen kdnnen nicht akzeptiert werden.

5. Generelle Vereinbarungen

Samtliches Leih-/Mietinventar und Mobiliar ist Eigentum des METZ Partyservice und wird zu den vereinbarten Terminen angeliefert bzw. abgeholt. Sollten
danach Geschirrteile wie Porzellan, Glaser, Wasche, technische Geréte, etc... beim Kunden verbleiben, so ist der Kunde verpflichtet, diese Teile spatestens
nach drei Tagen zurlickzugeben. Eventuelle Bruch- und Fehimengen werden nach Feststellung zum Selbstkostenpreis in Rechnung gestellt.

Der Auftraggeber oder ein Bevollméachtigter hat bei der Anlieferung anwesend zu sein. Sollte der Auftraggeber oder der Bevollméachtigte nicht bei der
Anlieferung anwesend sein, so anerkennt der Auftraggeber die ordnungsgemafe und vollstandige Lieferung.

Die Anlieferung erfolgt zu ebener Erde. Sollte der Auftraggeber nicht mitgeteilt haben, dass die Anlieferung auf eine Etage mit oder ohne Aufzug erfolgt, so
gehen Zeitverzégerungen und zusatzliche Anlieferungskosten nach den giiltigen Personalpreisen des METZ Partyservice zu Lasten des Auftraggebers.
Der Auftraggeber verpflichtet sich, wahrend der Vor-, Veranstaltungs- und Nachveranstaltungszeit dafiir Sorge zu tragen, dass das Material nicht durch
Dritte beschadigt oder beeintrachtigt wird. Verluste miissen unaufgefordert gemeldet werden.

Bei Anlieferung und Abholung ist der METZ Partyservice stets bemuiht, die vereinbarten Zeiten einzuhalten. Aufgrund technischen, menschlichen oder
materialbedingten Un-/Ausfallen kann es zu geringfligigen Zeitverschiebungen kommen, woriiber wir Sie nach Eintritt umgehend in Kenntnis setzen.
Schadensersatzanspriiche des Auftraggebers, die auf verspéteter Lieferung beruhen, kdnnen nicht gestellt werden.

Schadensersatzanspriiche des Auftraggebers jeglicher Art und aus welchem Rechtsgrund auch immer, gleichgiiltig ob mittelbar oder unmittelbarer Schaden,
Sachschéaden oder Personenschéden sind ausgeschlossen, es sei denn, auf Seiten des Auftragnehmers liegt grobe Fahrléassigkeit oder Vorsatz vor.

Der Auftragnehmer haftet nicht in Féllen hoherer Gewalt.

6. Rechnung/Zahlungsweise

Zur Erstellung der Rechnung gelten die in der Auftragsbestétigung anerkannten Preise und Kosten. Der Auftragnehmer behélt sich vor, spezielle Produkte
oder Dienstleistungen, insbesondere z.B. saison- oder jahreszeitlich abhéngige Positionen, anzugleichen.

Als Dienstleistungsunternehmen bestehen ca. 50 % unseres Umsatzes aus Personalkosten. Daher bitten wir bei Auftragswerten tiber € 2500,-

(i.W: zweitausendfunfhundert) um eine Aconto Zahlung geman individueller Vereinbarung in der Auftragsbestatigung auf unser Konto.

Lieferungen unter einem Bestellwert in Héhe von € 1000,- (i.W.: Eintausend) sind bei Anlieferung in bar zu zahlen, der Auftragsnehmer ist zum Inkasso
berechtigt.

Eventuelle Kreditierungen kénnen nur nach vorheriger Zustimmung des Auftragnehmers durchgefiihrt werden.

Bei Lieferungen uber € 1000,- gewahren wir ein Zahlungsziel geman individueller Vereinbarung laut Auftragsbestétigung, ohne Abzug.

Verspétete Zahlungen berechtigen uns zur Berechnung bankiblicher Zinsen.

7. Sondervereinbarungen

Vereinbarungen, die diese Bedingungen &ndern und/oder ergénzen, missen zwischen der Geschéftsleitung und dem Auftraggeber schriftlich getroffen
werden. Sollten Einzelbestimmungen der allgemeinen Leistungs- und Lieferbedingungen/Geschéftsbedingungen unwirksam sein, so wird die
Rechtsgiiltigkeit der Gbrigen Bestimmungen davon nicht berihrt.

8. Gerichtsstand

AusschlieBlicher Gerichtsstand ist Briihl - soweit rechtlich moglich
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