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METZ CATERING + EVENTMANUFAKTUR

ANSCHRIFT:
HAMBURGER STRASSE 6
50321 BRUHL

TEL: 02232.76240-0

FAX: 02232.76240-18
EMAIL: INFO@METZ-EVENTDE
WEB: WWW.METZ-EVENTDE

Liebe Gaste,

Wir sind stolz in der dritten Generation und seit nunmehr tber 7
Jahremnit Herz und Leidensdtiatinsere Kunden tatig sein zu
durfen undaben unseren Bekanntheitsgicer
Veranstaltungsbranche, insbesondere im Cateringbereich,
erfolgreichrarbeitet. Fir besondere Events, Qualitat und
ideenreicm&iche sind wir bekannt.

Die Tradition nichtgessend, planen, konzipieren und kochen
wir heute auf 2000 m2.

Kreativd Individuelld Gesund

Auf den nun folgenden Seiten mochten wir Ihnen einen Auszug
aus unserem AProfessional Cat

Samtliche Speisen kdnnen Sie miteikand®nieren,
austauschen oder ergéanzen.

Wir freuen uns auf Sie. Guten Appetit!

Herzlichst,

lhr Paul Metz
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Bitte beachten Sie, dass es sich bei nachfolgend aufgefuhrten Leistungen & Produkten
eine vorlaufige Zosaenstellung unseres Leistungsportfolios handelt.

Samtliche Preise sind abhangig von der gewtinschten Mesithertew Aleswahl, sowie

von den Rahmenbedingungen des Veranstaltungsortes und weztl & likadieid.


http://www.partysaal.com/

Buffetvorschlage
él t Eshyioueé c

Kal tes Buffet atyppisch k°l.s.cho..@®209i s p

Kartoffelsal at -AfRMetivorstscher Ar t 7
Deftiger Wurstsalat
Schichtsalat mit Mais, Apfeln, Lauch, Schinken, Kase und knackigem Gemise
ANe k° | sicRusiikeRMurstspgzalitaen mit Senf und Gewirzgurken
Roastbeef vom jungen Eifelrind mit Butterflocken und Sauce Remoulade
Jungschweinriicken mit Remoulade
Knusprige Hahnchenkeule in Krautersauce
Schinkenspargelrélichen
Premium Eiémefillt mit Kasecreme
A K 2| sgégeKlagewiirfel am Spicker mit Friichten
Rustikaler Brotkorb und frische Landbutter

Kal tes Buffet ak?®°l schdersorked)e.l..o...Pr.e&d® pr o

Chicoreesalat mit Himbeer Vinaigrette
Pikanter Rau¢tackfleischsalat
Salat von gekochtem Kalbsfleisch mitirgagfette
WaldorAstoria Salat
Gekréauterte Rinderfiletmedaillons
Geraucherte Flugentenbrust im Gemusebalsambett
Putenbrishen mit CurAnanaDipp
Russische Eier mit Kapern und Paprikastreifen
Putenspargelrélichen
Zarte Zuckerméhrchen und Kaiserschoten im Parmaschinkenmantel
Pfeffersalami Tutchen
Gefilite Sauergurken mit Thunfischcreme
Brotkorb Eifelland und Buttervagiatio



Kal t es Buf f etPret proRersgndab 20eParsbeen)e.s.o.....0. 4D

Yellow Submarin®alat mit Karambole, Ananas, Mais, Paprika 1a#arthabBjpp
Teufelssalat vom Rirfdurig gewdirzt
Italienischer Pastasalat
King ColeslawwweilRkohlsalat mit Ananas und Mandel
Saté Spielschevom Hihnchen mit Erdnussdipp
Hausgebeizter Lachs mit Rafdilescheviinaigrette
Galopping Horsegnanadiappchen mit Koriadgtnul3 Hackfleisch
H2a hnchewdédt g@hi IAISA
Téte de Moine Kasebliten mit Parmaschinken und Feigensenf
Frittierte Chdisoten mit Shrimps und Creme Fraiche
Italian Style Wrap
Chicken Wrap
Gemischter Brotkorb mit Butterauswahl

Kal t es Buf fPeispraPersoa Gls 20 Perdonen)..................... 0..6,20

Kasseler im Krautermantel mit Avocadoscheiben und Ananasmousse
Gekochtes Rindfleisch mit Pfeffersauce
Geraucherte Gansebrust mit Tessiner Friichtesenf
Chicoreesalat mit Himi&eaigrette
Salat von Kalbsfleischpikianter Sewinaigrette
Gruner Bohnensalat
WiesmoeBalat mit Schinken und Blumenkohl
Eicremeterrine mit Champignons und Gemdusedipp
Waldpilz Stilze mit Dijonsenf
Flowerpastetche®range mit Ganselebertriffelpastete
Lammnusschen duttipasticrend&e Rumpernickel
Putenspargelrélichen
Reibekuchlein mit Lachsstreifen
Zarte Zuckermohrchen und Kaiserschoten im Parmaschinkenmantel
Tomate gefllt mit Mailandercocktail
Chicoreeschiffchen geftlit mit Paprika und Gurke
GemischteBrotkorb mit Butterauswahl



Kaes Buf f et aPremi umo Pr ei.s...p.r.0...R8380s on

Gekrauterte Rinderfiletmedaillons
Medaillons vom Jungschwein mit Brokkoliréschen tberbacken
Medaillons vom Rahl Creme Double, Ziegenkase oder Johannisbeergelee
Putenbristchen mit GArrgna-Dipp
Portulak Salat mit Téte de Moine, Parmaschinken, Feigensenf & Himbeervinaigrett
Avocad®rangensalat mit Krabben und Rauchermandeln
FasanenbruBucolésalat mit Walndherrydressing
Pilzsalat mit Speckstreifen und Trffeldl
Gemuseterrinchen
Lammione mit Minzgelee und V&ndmed-raiche
Sulze von der Gansekeule mit Beerenkonfit
Terrine von gegrillter Paprika, Zucchini & Aubergine mit Krauteraioli
Traittedf errine vom Wildschwein mit Pflaumen und Krautern
Franzosischeit@lienische Brotspatasdn mit Butterauswahl

Kal tes Buffet altaliao..Pr.ei.s..pl.o0 8Br son

Italienischer Pastasalat
Toskanischer Brotsalat
Rucola mit Mozzarella, Parmesan, Pfirsich und feiner Vinaigrette
Tomatévlozzarella mit Aceto Balsamico uiéduBas
AntipasiBar
Griune CrespeiléMini CrépeRdllchen
Variationen von Garnelenspiel3en
Schweinefiletmedaillons mit Tomate und Provolone tberbacken
Vitello Tonnato
Carpaccio vom Rinderfilet mit Balsamicovinaigrette
Italienische Brotspezialititen tter&iswahl



Kal t es Buf f ereispioNWersbn (ake20 Peasanam................... 0.8d

Krabbenlachssalat
Pilzsalat APiemont
Spanischer Salat AEIl Torr
Griechischer Hirtensalat
Pariser Gefligelsalat
Spiel3e von Mozzarellaperlen und Kirschtomaten mit griiner Pesto
TapasBar
Putello Tonnato
Carpaccio von agrauchertdentenbrust mit Limetdivenol
Spiel3chen von Huhit Barlauchpesto
Kalbsfiletr6llchen mit Parmaschinken und Salbei
Lammspiel3e mit KoriaihdiezJoghurDipp
Franzosischeit@lienische Brotspezialitdahit Butterauswahl

© =

Kal t es B Prei$ protPersoA @b 28 Bersonen)....................coweew.. 0 5,20

Asiasalat mit Entenbrust, Paprika, Brunnenkresse & Litschis
Glasnudelsalat mit Bambussprossen
Suin Tam SalaGurkemHonigSalat
KrabbeiMangesalat
CurryReisSalat mit Hahnchenstreifen
Fruhlingszwiebeln inkkimmaSesamol mit Sojabohnensauce
Asiatische Gemisebar (Paprika, Frihlingszwiebeln, Zucchini, etc.)
Zucchinischlangen
Shiitakepilze im Backteig
Hahnchenfligel sif3 sauer
SushBar
Krabbenbrot, Sesamfladen, Weizenbrot mit Butter

2
=



KaltWar me s Bu Y ®reis piolPerson @b 20 Personen)............ 03390

Schweinefilet in Parmaschinken mit Mozzarella tiberbacken
Lammrucken in der Basilikumkruste mit-SohadotteSauce
Toskanisches Kartoffelgratin
BasilikurR&nocchis
ltalienische Gemisepfanne

Italienischer Pasalat
Sommersalat aus Gurken, Tomaten, Paprika und frischen Krautern
TomateMozzarella mit Aceto Balsamico und Basilikum
AntipasiBar
Putello Tonnato

Melonenschiffchen im Parmaschinkenmantel

Italienische Kaseauswahl mit Feigensenf
Italienische Brotspétagen mit Butterauswahl

Tiramisu
JoghurQuarkcreme mit Ananas und Zitrone

KaltWar mes Buf f dteis @rdBRersdn {(als 20 iPersoren)........... 03190

Putengeschnetzeltes a la Romana
Gebratenes Zanderfilet auf geschaumter Zitronenbutter
Gingergrasd/ildreis
Ravioli mit Steinpilzfillung und Weil3weinkrautersauce
Cappelette con Brokkoli

Spani scheri Smiltat RiAfEd f ITeoirgwmh und
Griechischer Hirtensalat
Spiel3e von Mozzarellaperlen und Kirschtomaten mit griner Pesto
TapasBar
Champignon geftillt mit Schafskase und Blattspinat
Téte de Moine Kasebliuten mit Parmaschinken und Feigensenf
Franzosische alienische Brotspezialitaten mit Butterauswahl

Frisch filetierte Frichte mit Vanillesauce



KaltWar mes Buf f et Préstpw RPdarsony(abr20 Persdngn).....0 8930

Grol3e Salatbar mit zweierlei Dressing
Meeresfriichtesalat
Antipastdar
Strauchtomaten und Mozzarellascheiben
Crespelle gefullt mit Foreller@ilekenstreifend Meerrettichsauce

Vitello Tonnato
GarnelenspielRe

Exotische Fischauswahl mit zweierlei Dipp

Rohmilchkdseauswahl mit Friichten und Feigensenf
Gemischter Brotkorb mit Butter

Roastbeafom Eifelrind in der Krauterkruste an Rotweinjus
Schweinefilet in der Etohigkruste mit Sauce Andaluz

Hahnchenbrustfilet Orangensauce
Rosmarinkartoffeln
Schupfnudelpfanne

Bandnudeln in Tomatenbutter
Mediterranes Gemuse
Zucchinirouladen gefillt mit Schafskéase

Marmorierte Mousse au Chocolat
Gemischter Obstsalat mit Vanillesauce
Limonencreme



KaltWarmeB8 uf f et aRegi onal 0 Pr ei.s..p.r.ad28er sor

Schinken a la Proveh&arter Schweineschinken mit Krautersauce
Hubertuspfanindrindergeschnetzeltes mit Champignons in Rotweinsauce
Erdkndlichen geschwenkt mit frischen Kréautern
Buterweinsgtzle mit Krautern und Weil3wein
Brokkoligratin
Frische junge M6hrchen im Traubenkleid

NudelChampignebBalat
Mailandersalat
Kalte Geflligelplatte
Gekochtes Rindfleisch mit Sahnemeerrettichsauce

Schinkenspargelrélichen
Tomate geflllt mit WalGoxktail
Kdbsleberpastete im Kadsemantel

Zunftige Kaseauswabhl

Rustikaler Brotkorb mit Landbutter

Vanillepudding mit zweierlei Sauce
Hausgemachte Weincreme



KaltWar me s Bu f f dteis @grawWerson @lh 20 @ersoren)........... 04090

TapasBar
Tomate geflillt libzzarellakugel uBa@lsamicoschaum
Kalbsfiletréllchen mit Parmaschinken und Salbei
Gegrillte Feigen mit Roquefort im Schinkenmantel
AnanagiackfleiseHappchen
ArtischockenherzenSaihafskasefeffercreme
Griune Crespelle
Champignons gefillt mit Ziegenkase
Internationale Kaseauswahl mit Friichten
Mediterraner Brotkorb mit Buttervariationen

Paella
Saltimbocca vom Kalb
Gekrauterte Lammkotelettes
Poulardenbristchen mit Limettensauce
Rirderfilet in der Sesamkruste
Meersalzkartoffelchen
ZucchidARouladen
Mediterranes Gemiise
Fruhlingszwieehampignongemise

Himbeertiramisu
Créme Brilée
Joghurtterrine im Beerenmantel mit Minzschaum
Frisch filetierte Frichte



KaltWarmesBlifet aEr fri schendo Pr e.i.s..p.u490Per s

Salat von Fruhlingsgemtise
Lasagne von Rote Bete und Ziegenkase
Original Caesar’s Salad
Gebratene Austernpilze
Poulardenspiel3e mit MaidSadp
Gambaspiel3e auf zweierlei Pesto
Thunfischcarpaccib esammarinade
Internationale Rohmilchk&seauswahl mit Feigensenf, Confits und Frichten
METZ" Brotvariationen

Pasta mit
Crevetten in Limonenbuoider
Pfifferlingemder
Rucolapestwder
Pesto von sonnengetrockneten Taodaten
Triffelrahmsauce

Gebackner Kalbsriicken mit Calv&aose
Entenbrust mit OrangpédeffeiSauce
Medaillons vom Lachs in Lim&&saySauce
BarlauciéGnocchis
Rosmarinkartoffeln
Krauterrisotto
Spargelragout
Variationen von frischem Gemiise der Saison
Wirsingroulade mit GenrCe@cous

Panna Cotta mit zweierlei Fruchtmark
Kokoscréme mit Limone
Frischer Obstsalat mit Maraschino



KatWar mes Buf f et aSommerl i cho.. Pr.eill4d390pr o

Sommerkrautersalat mit essbaren Bliten
Radieschensalat mit Rucola watkenen Champignons
Griuner Spargelsalat
Geraucherte Entenbrust mit Melonenmousse
Kaninchenrticken auf Rosmarinspiel3
Vitello Tonnato
Artischocken in Zitrotdivenol
Marinierte Jakobsmuschelspiel3e
Internationale Rohmilchk&seauswahl mit FeigensenhdJerifdkten
METZ" Brotvariationen

Currnyingwersuppe mit Garnedeer Poulardenspiel3
Maispoulardenbrust mit Tor@ttampignefauce
Medaillons vom Rinderfilet mit PeBeilotteBauce
Zanderfilet in der Senfkruste
Meersalzkartoffelchen
Risotto & Milanese
Basilikumschupfnudeln
Mariniertes Linsengemuse
Fenchelomatetemise
Mediterrane Gemusevariatio®©livenodl mariniert

Vaiationen von Créme Brillée
Schokoladenbrunnen mit Espigfdchen und Biskuitteig zotau€hen
Limonencréme



KaltWar me s Bu f f ereis pioHPersob (@ 20 Petsbnen)..B........ 04090

Rucola mit Buffelmozzarella, Serranoschinken, Pfirsich und Pinienkernen
Rehschinkeauf mariniertem Linsensalat
Italienischer Pastasalat
Kleine Pfannktchlein geftllt mit Forellenfilet oder Thunfisch
Carpaccio voninRerfilet
Grol3e Auswahl an Tayasgationen
Crevettensalat mit Currymayonaise
Internationale Rohmilchk&seauswahl mit Feigensenf, Confits und Frichten
METZ" Brotvariationen

Hirschfilet mit Cumberlandsauce
Toskanischer Lammeintopf
SeeteufelmedaillonSafrarWeiRwetdauce
Waldpilzrisotto

Haselnussspatzle
Kartoffelplatzchen

Prinzessbohnen im Speckmantel

Spitzkohl

Marmorierte Mousse au Chocolat
Apfelstrudel mit Vanillesacue
Mandelcréme mit gerdsteten Nissen



Menu alo Pr ei2GPemganen)..RP.e.r.s.o.n...(.a.b........... 02350

Frischer Feldsalat mit Kartoffelcroutons, MelonenwivdéenBalsamicodressing
|11
Rosa gebratenes Roastbe&ahdlottensaydeartoffelplatzchend Gemuse der Saison
L1
Pochierter Pfirsich mit Stldweingelee und Besieinaus

Menu a2o0 Preis proa..Rerson..l.ab..200288r son

Mariniertes PoulardenfilePagtikaMinzsalat und Mangochutney
I 11
Gebratener Kalbsriicken mit Limonensauce, NuBrisotto und Paprikastreifen
I 11
Mousse von weil3er Schokolade

Me n u Prais3pto Person (ab 20 Personen)..........coceeuuv e eevneeennennnns 02950

Carpaccio von Zucchini und Mozzarella mit Vinaigrette von getrockneten Tomaten
Karotteﬂngwe{rsljépeit Scampispield
Entenbrustmedaillons m;t i’h{ymianjus auf Ratatouille mit Gnocchis
Limettencrémle Ilgxliir('jsteten Mandeln



Menu a40 Preis proao..Rerson..(.ab..2003B%8r son

Vorspeisenvariation:
Rucola mit gerdsteten Pinienkernen und feinem Olivendl
Antipastiselektion
Gambaspiel3 auf zweierlei Pesto
L1
Schwarze TagliatellegriineniPfeffer und Tomateatschaum
L1
Medaillons vom Rinderfilet mit Truffeljus, Kartoffelbratlingen und Gemusebundchet
L1
Dessertvariation:
Nocken von Mousse au Chocolat
Créme Brallée

Karamellisiertes Mangotartelette

Menu a50 Preis proao..Rerson..(.ab..2003B%r son

Rucda mit Buffelmozzarella, Serranoschinken, Feigen, Pinienkernen und Olivenvinaig
Passierte Ka;tolffélsuppe mit Crevetten
Seeteufelmedaillon auf Tonﬁlme:n:arimlivenjus mit Basilikummaohrchen
und Kartoffelplatzchen
Espress@iskuitclrélmle PAitnarettéirschen

Me n u Praistpoo Person (ab 20 Personen)..........cccceeuvv e evvneeennennnns 031,50

Cocktail von Flusskrebsen und weiliem Tomatenschaum
Gebratene Wachtelbrus£ a{u{BelugaIinﬁeanmmagnercreme
Getruffelte Maispoulardentl)rllslt im Brickteig mit Meersalazkart6ffelchen
und Gemusekdrbchen
SchokoladenkUcLI:eirll mit warmer Nougatsauce



Variationen von belegten Brétchen

éeder Klassi ker e
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Knusprig und belegt miteé

éefrischem Schwei neme.t.t.....und..Zwi.eb.gall rli, bde
eholl 2ndi s.c.hem..GCo.ld.a.......cooooovimmeciieeieeeeenne, ... 1, 50
€ gekocht eans HausdigemekHerstellung... ..x0o 1, 50
éefranz®sischem Weli chkase und f r.i..9.c He rb OK
émagerer Ri.nder.s.al.ami. ... ... 1, 50
e Par maschinken..und...Gew¢.l.zg.ur.ke.....0 1,75
éSchwar zw?2| d e.r......R.a.u.c..h.s...c..h.i...m..k.e..n......................lil. 1,75
éBressocr ®me .u.n.d..Wi.l.l.d.ams.b.i.r.n.e..... a 1,75
€Schei ben ieb.m.. Schwe.lnef vieeendd. 175
émedi um gebr at.en.em. Roastheef e 1,75
é Ma t-LpohsSatar und ZwiebelfriSChKASE...........ccovvv e u. 1, 75
Mini Brotchen

éedi e elegante Variantee

(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Mi ni Br°tchen mité

...Tomate und Mozzarella mit BasilikUum. ...............cmmeeeeeeeeiieeeeieseen.d 2, 00
€ g er 2 uleukerbrust end Brokkolirdschen...............i e eeeiieiineennns .. 2, 00
eéhausgemachter Bl ut.wu.r.s.t...n.a.c.h..ko.lis @2h é@r0
e Par maschi nkenund.Felgeu 2,40
égeraucheur.t.em..Lac.hs.. ~d. 2,40
ésaftigem..Kas.s.el.e... el 2,40
€ Rindertatar..und... ZWLebeIrJngen L 2,40
eéTranchen vom Rimede.r.f.i.l.et..und. . . Rf.agf f2¢ r

(O}

18 ®
Wil dschweinschi.nken..und. . .Eei.gensanf2, 80
éFour me dEAI beur.t...und. .. . Thymi.anb.i.t.ng 2, 80



Canapé Variationen

ekl eine K°9stlichkeiten f¢r GenieCe
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Canap® mit e

éitalienischer Bag.ue.t.t.es.al.ami...und QI i4W0e
€ g euch@rter Putenbrust und Physalis.................. e eeieeviecincei el 2. 40
éfrischem La.c.hs.tat.ar....und....Di.d..........0a. 2, 40
éTranchen von Straucht omat.en..und.UM®z ADr
éSchwarzw?2l|l der S.c.hi.nken..und..Cor.n.ilc®gmoO

a gebrat enem-RRuaulade.b.e.e.f....u.n.d.. . Edt g dn
Rloinchef Feig&cthalottenconfit................c.. ool 2, 80
anoschinken und .Sc.h.e.i.bhen..v.onm ®er80H
ner Fl ei sc.h...und..bunt.em.Pf.ef.fler2, 80
uchertem Forell.enf..l.et..und..Saln 8Me
chenbr ¢stchen, gelf.¢gl.lt.... mi..t....Br @k Ko |

M M~ D~ D Dy Dn

G2nsestopfleber pas.t.et.e..und..We.i.ntlr 8y Rén
Tranchen von der Ent.enb.r.us.t...und.00r3gde
gebratener Ri e sCedktgileréme.e.l..e.....a.u.f....L.i.mMme t3t, €r0
Hi rschfil et a.uf....Cumb.e..l.and..Sauca 3,20
Meer barbe i m Par masmwtet..n.k.e.n.ma.n.t..e.lt 8By f2 0B

M M~ D~ D D~



Wraps & Bagels

éder etwas andere Snacké
(Mindestabnahme 10 Stiick pro)ArtikeI

Wraps (kalt oder warm) mit e
(Alle Wraps sind gefullt mit Salat, Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, roten Be&bmeam)ind Sour

LI I T U T A T Y o T o ) 1 = Y
é C hCrdvetten...
e Put en.c.u.r.r. y

emeX|kan|schem Hackflelsah
é V E GISprossen und Gemuse

(e Y o e
WwWwwhrLw
o101 01 OO
O OO oo

Bagels miteé

émit Salat, Tomat e, Papri ka, .r.ot.alr 2ZWwiOe
émi t Tr utSanéséuoe, TorBabalat und Frischkase.................... .. u 3,10

émit Mozzarella, Tomate, frischem Bagsi0l
émit Thunfischsalat,...T.omat.e....Sal.at 3yrd

émit ger@2uchertem..l.ac.hs..und.. Er.i.s.adhld2 $6

Suppe

éedie unkomplizierte Varianteéeé
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Portion)

Ungarische Gulaschsuppe... La.. 2, 80
Deftige Kartoffelsuppe mit Speckstrelfen .0 2,80
Passierte Kartoffelsuppe mit Crevetten.. La 3,20
Tomatencremesuppe mit Créme Fréiche 0 2,80
Klare Tomatenconsommeé mit Basilikum.. . 0 2,80
Asidische KokegSurrycrémesuppe mit Hahnchenflelsch .0 3,50
KarottettingwefSuppe... u 2,80
Kalte andalusische Gazpacho a2, 80
Serbische Bohnensuppe... L. 2, 80
Brokkolicréemesuppe mit Pflfferllngen SPIIUPRRY § EC SIS O B O
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kasec.routons .............................................. u.. 3,00
SPArgelCrEMBIEPE. ... ceu it et e e e e et e et e e ern e eed 2, 80



Fingerfood

ekl eine raffinierte Leckerbissenteé
(Mindestabnahme 10 Stiick pro Artikel)

Im Bedarfsfall empfehlen wir, warme Spezialitaten aus Qualitatsgrinden vor Ort zuzubereiten. Hierdurch kdnnen Mehrkos
Personal und eventuellem Kidbetmiuentstehen.

Vegetarisch

Bruschetta mit TomaBasiliKuUARAGOUL.................ivvvn e eeeeieeennee, kaltd 2, 50
Bruschetta mit Ziegenkase und Birnenchutney.... Jkaltd 2, 50
Bruschetta mit Tomate und Sardeliemiiié¢ase uberbacken ................. warnu 3, 00
Feigenrdlichen mit PeperonCiniCreme...............v. e eevveeerneeenneenn s menenKaltll 2,50
Auberginenroélichen mit Champhgrs@hkase...........coooovevvn e e e kaltt 2, 50
Spiel3chen mit Mozzarellaperlen und Tomaten und Balsamicocréme..kaltdt 2, 50
Champignons gefulit mit Blattspinat und Ziegenkase............cow.......kaltd - 2, 50
Crépesrolichen mit Spinat, Rucola, Pinienkernenagah Parm................ kaltan 3, 00
Crépesrollchen mit Mozzarella, eingelegten Tomaten und.Balsamica.kaltd 3, 00

Fleisch & Geflugel

Melone im Parmaschinkenmantel.. Jkalta 2, 50
Grissinis umwickelt mit Bundnerflelsch und Hqunderqutenhonlgdlpp kalt 2, 50
Putenspargelrdlichidhutenbrust mit grinem Spargel und Remaulade...kaltd 2, 50
Rinderfiletrlichen mit eingelegtem .IngWer............. .o eeneeenieeineeennnn. kaltdt 3, 50
Mini Vitello Tonnatkalbsfiletrélichen mit Thunfischcréme....................kaltd 3, 50
Satéspield vom Huhnchen mit Erdnuf3sauce.. e e eeeeeaWAMU 2, 80
Involtini vom Lanmit Pesto von getrockneten TomaI.en erreeeVarma 3, 50
MiniFleischpflanzerl mit Tom&arkerfRemoulade... ..kalta 2, 00
Mini Himmel & Ad artelletes gefiillt mit Kartoffeln, FIons und Apfel warm’J 3,00
Kalbsfiletréllichen mit eingelegtem Parmaschinken und. Salbei... ~kata 3, 00
Fisch & Krustentiere

Aubergine im Tempurateig mit Garnelencréme..............cowwmeeeeeeeennkaltd 3, 50
Seeteufelspield mit Mangoperle und f&pbyauce..................cccccveevarna 3, 50
Gambaspiel3chemariniert mit Sw€ikSauce...............c.c.ocevvvmenkaltdt 3, 00
Thunfisch mit Pfefferkruste und TekmtaderSalsa.....................ccven k@t 3, 00
Pumpernickelmedaillon mit Matjestatar, griinen Bohnen und Apfelschédial 3, 00
Jacobsmusch&tronengrasspield mit Honigdipp..........ccooevv o eewarma. 3, 50
Satéspield vom Steinbutt auf CurrySaucCe.............. .o e vneeeveennnennnn. warma 3, 50
SuR

MITHCNOCOIAEBIOWNIES. ... iievieeeie et s ettt e et st et e e et e eenns u.. 2,00
MiniBerliner mit VanillemoussSe.............oocuu e vvineeeiineeeis s e 1, 30
Mangotartelettegaramellisiert...................covr e ceveeeeeieeee s w2 2, 00
Baumkuchenwdrfel im Nougatmantelu 2,50
Exotischer Fruchtspiel3... USRS § SR Z N o I 0
Karamellisierte Ananas am Sple[& Lu 2,80



Flying Buffet

eédas Buffet kommt zu | hnenté

(Mindestabnahme 10 Stiickrike

Im Bedarfsfall empfehlen wir aus Qualitdtsgrinden, warme Spezialitdten vor Ort zuzubereiten. Hierdurch kdnnen Mehrkos
Personal und eventuellem Kichenzubehdr entstehen.

Beim Flying Buffet entstehen ggf. weitere Kosten fir Servicepacsomate$al und Logistik.

Kleine feine Gerichte angerichtet auf Tellerchen, in Bowls oder Snackglasern, z.B. mit ¢
angelegten Kuchengabel, auf Wunsch von unserem Servicepersonal lhren Gésten serv

Kalte Gerichte

Rucola mit SerranoschinkerelBioifzarella, Pfirsich, Pinienkernen und Qlivenél 4 , 0 0
Feldsalat mit Speckwirfeln, Croutons und Kartoffeldressing..........cow.... 3, 50
Roastbeefscheiben auf Bratkartoffelsalat...............commeeviiievciiiiiiin d - 3, 50
Weil3er Tomatenschaum mit Flusskrebsen...............comeeieeeieeviieeeievenndd - 3, 50
Kleines Thunfischcarpaccio mit Koriander...............coveeeeeeerieeenneesn e 4,00
Gebeizter Lachs auf Reibekuchen rditilEadice................covvvniv s e u 3,50
Caesar’s Salad mit Parmesan................c.umeeeeveeeeneeeeneeen s e eveeeeeendds. 3, 50
Variation von Antipasti... PPN f RENC SR - B O
MiniWiener Schnitzel auf Guﬂwmffelsalai ...................................................... 14,00
Warme Gerichte

Gambaspiel3 auf wirzigem WoKgemuUSe...............ommmeeeeveeneeeeseeesimmmd 4, 00
Entenbrustheiben auf sBBUrer FEIgeNSAUCE............cooeunvet v e eeaneeeennnn u. 3,50
Marinierter Linsensalat mit gebr&emdardenstreifen.................cco e, 4, 00
RedSnappeFilet auf RISOMO............coovvvuii e eeeee e e e eeeneen . 40 00
Fruhlingsrolichen mit sURerSEGE. ..............ceeviiinie e 3, B0
Zuricher Geschnetzeltes auf.ROStL..........covvnii e e 3, 50
Kasespéatzle mit Rostbealn.. s 3, 00
Schweinefiletmedaillon mit RuugaSauce und Rosmarlnkartoffel ............... u. 3, 50
Dessert

Créme BrilléeKlassisch Vanille, Zitronengras, Kokos oder.Qrange........... u.. 2, 80
Mousse au Chocolat mit Kirschkompott..............................................................l] 2,80
Tiramisucréme... LLa 2,80
Rheinische WemcremEApfelragout . a2, 80
Schokoladenktichlein mit warmer Schokoladensa.uce L0002, 80
Marinierter Obstsalat mit Vanillesauce.. . o2, 80
Sorbetvariationém.B. Limette, PaSSIonsfrucht Mango oder Brombeere ..... u. 2, 80
Panna Cotta mit Himbeder Mangomark... RO PUPPRPI | SRRDZN & I 0



HOCHEITSSPECIAL

www.meinhochzeitstraum.de

Und so k°nnte | hre Hochzeit

e Wir empfangen Ihre Gaste bei strahlendem Sonnenschein ]
wunderschonen AuRenbereich mit eisgekihltem Sekt, einem s
sommerlichenFruccoc kt ai | und f eine

€ A n s cehd gelatéh wir Ihre Gaste in den stilvoll
geschmickten Festsaal, wo Sie an individuell und aufwendig
dekorierten Tischen Platz nehmeneée

... Sie erdffnen das grol3e Hochzeitsbuffet und wir "entfihren’
Ihre Gaste auf eine kulinarische Schlemmerredie durch
klassiscsommerliche Spezialitdtenktiche, angehaucht mit
Einflissen der jungen mediterranen Kochkunst...

eGegen 22 Uhr pr2senti e
vom Brautpaar angeschni

é GegerMitternachieichen wir nochmals eineekle@rzhafte
St2arkung, denn Feiern macht

...der DJ und ein attraktives, optionales Unterhaltungsprogra
sorgen uber die Veranstaltungsdauer fiir gute Laune und bes
Stimmung unter Ihren Gasten...

...nicht zuletzt kimmert sich ein engagnerfesundliches
Servicdeam um Sie und Ihre Géste und sorgt so fur eine rundum
gelungene Veranstaltung...

Geniel3en Sie einen Tag voller Erlebnisse, der lhnen und lhrej§
Gasten noch lange in Erinnerung bleiben wird! |




HOCHZEITSSPECIAL

www.meinhochzstraum.de

Folgende Leistungen kdnnen in unseren Hochzeitspaketen enthalten sein:

Location
Buffet / Menu, Fingerfood, Mitternachtssnack, Hochzeitstorte / Kuchenbuffet
Getrankepauschale, Cocktails / Digestife
Serviceund Kichenpersonal
Kreative Dekoratj Einladung/sMenu/ Tischkarten
Unterhaltung (DJ / Band / Show), Kutsche / Limousine / Oldtimer
u.v.m.

Inklusivleistungen bis 1 Uhr:
AperitifHochzeitsbuffet, Personal, DekoMabiliar & Ausstattung

Pauschalpreis ab.20 Personen.............ccooeuuiivv v e ceneeeineeieeeie nach Apspcae

50 PersonNen......ccoeuiiiiiis s e e a b 6960 pro Person

80 Personen......ccoeiiininis e e a..b 64,50 pro Person

120 PEerson@nl......cccovvivininiet e e eeeeenen a..b 59,60 pro Person
Getrankepauschaleadin, Bier, Softdrinks, Kaffee).................mmrereerereernnnns . 14, 00 pro
DJ Ralph Doerr inkl. Technik & LOQIStK................ommmmeeeeeerieereiieereiiwmndd 58 0, 0

Showband Fly by NijghAkteure, 5 Std.e&git, inkl. Technik & Logistik...a 2. 200,

Schnél zei chner & Kat..k.at.ur.i.s.t....,.ARapi @80, 0t




METZ Eventspect@lasino Royale

Wir entfuhren Sie und Ihre Gaste auf eine faszinierende und
atemberaubende Reisech die Welt der Geheimdienste,
Doppelagenten und dem Luxus und Prunk vergangener Tage,
wie man ihn von der grof3en Leinwand kennt...

"Welcome to the CASINO RGOt einem roten Teppich betret
die Gaste durch den Eingangsbereich das Casino... LI e
Der Blick schweift umher, auf der rechten Seite stehen die CEEET — g
an dem Roulett®oker& Black Jack Tischen (optional) bereit u 2
warten auf lhren Einsatz...

Ein schwerer Duft von Zigarren und Cognac liegt in der Luft,
Halbtransparente Vorleawgrhillen teilweise die Sicht durch dig
grofRen Fenster, Goldbordtren und Drotteln soweit das Auge
Grol3e Spiegel und goldene Rahmen unterstreichen das luxu
und elitare Umfeld... e
Neben festlich gedeckten Banketttischen, gestaltet im Stibnd &t
mit Silberkerzenleuchtern und schweren Peitschenkerzen, fin§s
Gaste auch an dekorativen Stehtischen mit Damasthussen sowie
englischen Clubsesseln Platz....

Genauso international wie das Ambiente und die Gaste prase
sich auch das Buffe ‘
Hierbei werden den Gasten aus mehreren kleinen Foodbereic
raffinierte und ausgefallene Schlemmereien offeriert. ]
Einen besonderen Blickfang bietet die

"Old Englisch Lounge" (optional), ein greReC8ektailbereich
aus dunklem Massivholz mirakaken antiken Wandleuchten,
goldenen Borduren und Ornamenten, massiven Stoffvolants und
Borduren, gemdutliche Barhocker laden hier zum Verweilen,
diskutieren und Austausch streng geheimer Informationen ei
Die Servicekréfte haben sich entspreesehidednas in dunkle
Anziige mit schwarzen Sonnenbrillen bzw. in reizvolle
Abendgarderobe gekleidet und erfillen Ihnen unauffallig, abe
direkt jeden "Auftrag" mit besonderer Priiatéaterden sich

in sicheren Handen fuhlen...

Geniessen Sie einenksaleularen Abend mit Freunden, Gasten
Kollegen und lassen Sie sich verzaubern vom CASINO ROY




METZ Eventspect@lasino Royale

18:00 Uhr Aperitif mit Martino Rosso, Kir Royal und feinem
Agentenfingerfood.

19:00 Uhr Ihre Gaste nehmen anwenderschdn gedeckten
Tischen Platz. Wir prasentieren das Erlebnisbuffe
ADi e Welt ist nicht ge

Frische Blattsalate mit Beilagenbar und zweierlei Dressing
"SUIN TIM SALBer Agentensalat"

Grol3e Tapasbar

Sushibar

Fingerfoodvariationen (Cres@aleclenspiel3e, Bananenballchen)
Rohmilchkédseauswahl mit Frichten und Feigensenf
Gemischter Brotkorb

uuu

Saftiges Schweinefilet in detHomigkruste mit Sauce Andaluz
Lammkeule mit Minzgelee an Mamahed-raiche

Kanarische Meersalzkartoffeln &igvild

Gemuseerlebnis aus der Riesenpfanne

uuu

Kokos Créme Bralée

Frisch filetierte Fruchtauswabhl

01:00 Uhr gemutlicher Ausklang (oder nach Ihrem Ermesse
Inklusivleistungen bis 1 Uhr:

Aperitif, Fingerfood, Erlebnisbuffet, Personal, Dekoration
(Casinaimosphare), Mobiliar & Ausstattung

Pauschalpreis ab.20 Personen...................... nach Apspracheg
50 Personen............... ab U0 79, 5(
80 Personen.............. ab 0 74, 5(
120 Personen............ a.b U 69, 5@

Getrankepauschale\adn, Bier, Softdrinks, Kaffee)..I 1 4rQ F&i@on

Pro Spieltisch (Roulette oder Black Jack, bzw. Poker) berech
inkl. Croupier und Jetans.............c.covv e eevvneeenn. 1.60Q00




METZ Eventspect@al 001 Nacht

Wie ein M2archen aus 1000 +

Ab 18:00 Uhr betreten Ihre Gaste durch einen kiinstlich gesc
orientalischen Zelteingang (optional) mit grof3en Palmen unse
ansprechendes, thematisch gestaltetes und mit verschiedene
Lichteffekten perfekt in Szene gesetztes Foyer. Fir stimmung
Ambiente sorgt hier echter "Wistensand" (optional) auf dem
und "1000 + 1" Kerzen, die im ganzen Raum verteilt sind.

p

Hierzu reichen wir lhnen einen thematischen Empfangsdrink sowie
kleine orientalische Spezialitaten, die Inren Gasten auf Silbertabletts
durch unser Service Personal gereicht vekedersind auf 4
Wunsch als "Sultan" oder auch "Haremsdame" verkleidet. m_:.,m.-,ﬁ;,fm ,ﬂ}; / —_—
Nach dem Empfang geleiten wir Ihre Gaste in den
Veranstaltungssaal, wo Sie das aufwenfig inszenierte
"Marchen aus 1000 + 1 Nacht" erwartet:

Neben der eindrucksvollen EBarizhtgestaltung uneein =
ansprechenden Raumgestaltung erwarten Sie aufwendig dekorlerte ‘
Gastetische, ein atemberaubender Buffetbereich sowie
"Alladin’s Drink Oasefitermalt wird das ganze Szenario durch
orientalische Klange aus der hauseigenen Beschallungsanlac ®

Ab 19:00hr "entfihren™ wir Ihre Gaste auf eine kulinarische
Schlemmerreise, auf der wir bekannte Komponenten mit
Spezialitdten der orientalischen Kiche kombinieren.

Ein interessantes und abwechlungsreiches
Unterhaltungsprogramm (optional), z.B. Bauchtamgshow, u
OrienDJ, oder eine Hypnoseshow, rundet das Ensemble ab
und sorgt fur einen erlebnisreichen Abend.

Nicht zuletzt verwdhnt Sie unser gut geschultes Serviceteam.

Freuen Sie sich auf einen Abend voller Erlebnisse, der Ihnen
Inren Gasten noch g Erinnerung bleiben wird.



METZ Eventspect@al 001 Nacht

18:00 Uhr Aperitif mit orientalischem Welcome Drink und
Fingerfood
19:00 Uhr Wir er6ffnen das orientalische Erlebnisbuffet:

Die kleine gemischte Salatbar

Variationen von orientalischeteSala

Exotische Fischauswahl mit zweierlei Dipp
Orientalische Snacks (Datteln, Weinblatter, Auberginenmedaillons)
Taboulé / Couscous

Internationale Kaseauswabhl

Orientalischer Brotkorb

uuu

Schweinefilet gefillt mit Paprikafarce an Tomatensauce
OrientalischedRnchenbrust in Pistazienkruste

Zartes Lammfilet an Honigsauce
Mandelcremekartoffeln / Krautererdknélichen

Reis mit Tomatemd Paprikawirfeln
Auberginehomatenauflauf

Orientalische Gemusepfanne

uuu

Gebackene Apfadefullt mit Sahne und Marzipan
Kakiceme mit Amarettoschaum

Variationen von Weizengriesteilchen

01:00 Uhr gemutlicher Ausklang (oder nach Ihrem Ermesse

Inklusivleistungen bis 1 Uhr:

Aperitif, Fingerfood, Erlebnisbuffet, Personal, Dekoration
(Orientathmosphéare), Mobiliar & Ausstattung

Pauschalpreis ah..20 Personen...................... nach Absprach

50 Personen..................\ 0. 79,50
80 Personen.................. .. 74,50
120 Personen................ . 69, 50

Getrankepauschalevadne, Bier, Softdrinks, Kaffeey1 1 4, 0 0

DJ Aladdin Abendpauschale inkhikec..................... 158000
Bauchtanzshow (30 Minuten)... PR | BT S o Bl
Hypnoseshow (45 Mlnuten)u. 1. 3




METZ EventspectaBlue Night

Die blaue Nachboder auch ganz puristisch in weil3:
The White Night

Wir empfangen Ihre Gaste ab 19:30 Uhr im AuRenbereich. Uber einen
Blauen Teppich erreichen lhre Gaste den Eingang.

Hier reicht IThnen unser Serviceteam, den individuellen Empfa
ADi e blaue Grotted passend
OPTIONAL

Als Special zum Empfang verteilt eine Mitarbeiterin unseres H
an einem klein@ounter blaue Buttons, auf denen mit Silberstif
Name der Gaste geschrieben wardbricht schnell das Eis
zwischen Ihren Géasten...

Der Festsaal wird mit blauen Stoffbahnen an den S&ulen und einer
ambientvollen blauen lllumination gekonnt in S#tehe ge
Einen weiteren Blickfang bilden die aufwendig dekorierten modernen
Gastetische in der Grundfarbe weil3, thematisch gestaltet wa
mit einer Wassersprudelsaule in blau oder einem dekorativens="
der Glasvase mit blangefarbtem Wasser. == | A
Komplementiert wird die Dekoration mit blauen Glasflaschen,- Becms L
Dekoperlen und Schwimmkerzenbehaltern. -
Als weiteres Highlight wird eine kalte Vorspeise, tellerfertig a
im LUFTBALLON servidiite Gaste kommen nur met ei
Stecknadel in den Genuss der kleinen Kosthchleeitem Knall
startet das Essen!!!

OPTIONAL

Auch bei dem Thema Unterhaltung greifen wir das Thema
AB| aue iNaspibaltz.B. wihuehd des Essens ein
Streichquartett oder auch die Jazz &mmivingte T6ne, um
anschlielend lhre Gaste mit fetzigem Sound von den Stihle
heben. .. di e Gesichtsmaler
oder der Karikaturist zeichnet in Windeseile lustige Karikaturg
nette Portraits in Blau von Ihstef..

OPTIONAL
Wenn der Morgen langsam graut und Ihre Gaste den Heimweg
antreten ¢berreichen wir | hnen als kIl ei

individuelles Gikevay, z.B. eine blaue Rose, eine in blau

bedruckte K°lschstange mit |
Geni@en Sie einen Event voller Erlebnisse, der Ihnen und Ihr
Gasten noch lange in Erinnerung bleiben wird!




METZ EventspectaBlue Night

18:00 Uhr Aperitif mit blauem Welcome Drink und Fingerfooc
19:00 Uhr MensBuffeK o mbi nati on ABIl ue

Auf denigchen:
Brotvariationen und Butterttpfe

Vorspeise im Luftballon:
Petit Ententerrine mit Kartoffelplatzchen an Cumberlandsauce mit Spitz
von Edelblattsalaten

uuu

Hauptgangbuffet:

Schwertfisch am Galgémsch tranchiert

Kalbsriicken an Feiddétymiasauce

Marsalartoffeln

Basilikumgnocchis

Lombardische Linsen

Mediterranes Gemuseerlebnis

Die PastBari frisch am Buffet zubereitet

uuu

Die Dessertpyramide mit Variationen von Cremes und Mousse
Zabaioné frisch am Buffet geschlagen

Frisch filetierkgtichte

01:00 Uhr gemutlicher Ausklang (oder nach Ihrem Ermesse

Inklusivleistungen bis 1 Uhr:
Aperitif, Fingerfood, MBuatfelKombination, Personal, Dekoration,
Mobiliar & Ausstattung

Pauschalpreis ab.20 Personen...................... nach Abspracheg
50 Personen................... 0. ,B04ro Personkils
80 Personen..................L.. 79,50
120 Personen................ u. 74, 50

N

Getrankepauschale\adine, Bier, Softdrinks, Kaffee)1 14, 00 pr o Per son

DJ Bluelight Abendpauschale inkl. Technik.............. 0.58Q00
Zeitspung Musi®ie Livéand fiur jedenlass
(4 Aktuere /5 Std.)....cooeiiiiii e u. 2.0

Kari katur i s.t...ARap.i.doo.. (3 38



METZ Eventspec@Ubersicht

Auf Wunsch stehen wir auch noch mit vielen weiteren ldeen und
Konzepten zu lhrer Verfligung:

Das Krimioder Improdinner

Bei Kerzenlicht gedten Ihre Gaste ein edi&adgMenu,
begleitet von spannenden Lesungen oder unterhaltsamer
Improvisationskomik.

20er Jahré The roaring Twenties:
Wir entfihren Sie in die fantastische Welt der goldenen Zwany
und schaffen fir Sie und Ihre Gastmmialiges Erlebnis!

70er Jahré Flower Power pur:
Die bunte und authentische 70er Party ladt zum ausgelassen
feiern ein.

Apres Skd Das Alpenfeeling in Koéln:
Huttenzauber der besonderédnb&sgte Stimmung ist garantiert!

Studio 546 Welcomeo the Club:
Lassen Sie sich von der faszinierenden Atmosphare des legenu
Clubs verzaubern!

Oktoberfesd op Kélsch ¥
O’ Zapft ist! Wir verwandeln Ihren Saal in ein unverwechselba|
Oktoberfestzelt und servieren die so beliebten bayerischen
Speziataten.

Fluch der Karibik:
Begleiten Sie uns auf eine Reise in die sagenumwobene Pirajsus
"Tortuga" in der rAuberischen Sidsee, in der Capta in Jack SE 5%

und seine Mannen |hr Unwesen trieben.




